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1. Descrição da Necessidade da Contratação

A contêtação de gêneros alimentícios para o Programa Nacional de Alimentação
Escolar (PNAE) Rêgular 2025 no município de Crateús/CE visa atender a uma
necessidâde essencial de fornecer alimentaÇão de qualidade aos estudantes da rede
municipal de ensino. Este programa é fundamental para garantir a segurança
alimentar e nutricional dos alunos, contribuindo para a sua sãúdê, bem-estar e
capacidade de aprendizagem.

l. Problema ã Ser Resolvido:

o O fornecimento adequado de gêneros alimentícios se mostra necessário para
atender a população estudantil. A alimentação escolar representa uma das
principais refeições diárias para muitos estudantes, constituindo-se como uma
impoÍtânte política pública de inclusão e assistência social.

2. Perspectiva do lnteÍesse Público

. A alimentação escolar adequada é um direito dos estudantes e um dever do
Estado, atuando como ferramenta para o combate à fome e à desnutrição, elém
de apoiar a permanência do aluno na escola.

. Esta iniciativa também incentiva a agricultura local e familiar, promovendo o
desenvolvimento econômico da região, conforme dirêtrizes do PNAE.

o O atendimento des necessidades nutricionais dos estudantes, seguindo as ÍegÍits
do Fundo Nacionel de Desenvolvimento da EducaÇão (FNDE) e noÍmas da
Agência Nacional de Vigilância Sanitária (ANVISA). é indispensável paÉ assegurâr
a gualidade e segurança dos alimentos distribuídos.

Assim, a contratação se justifica parà garantir o fornecimento coníante e de
qualidade de alimentos, côm ô objêtivô de suprir as necessidades nutricionâis dos
alunos durante os 2OO dias letivos previstos no calendário escolar de 2025, refletindo
um compromisso com o desenvolvimento humano e social dos estudantes do
município de Crateús.

2. Área requisitante

Área Íequisitante Responsável
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3. Descrição dos Flequisitos da Contratação

A dêÍinigôo dos requisitos do contÍotoçôo é um posso essenciol poro goÍontir que o qquisiçôo dos

gêneros olimêntÍcios poro o Prcgromo Nocionol ds Alimentoçôo EscoloÍ (PNAE) Rêgulor 2025 otendo õs

necessldodes nutricionois estobelecidqs, promovendo próticos sustentóveis, e respeitondo qs

Íegulomentoçôes êspeciÍicos vigêntes. os requisitos visom ossêguror podrôes mlnimos de quolidode e

dêsemp€nho, contribuindo poÍo q eÍetMdods e eÍiciônciq do controtoçÕo.

. Reqdsitos G€Íois

o Os pÍodutos devem estor êm confoÍmidode com o cordópio estobelecido pêlo PNAE,

otendendo ôs necessidodes nutricionois dos estudontes
o Os olimentos odquiridos precisom sêr de primeiÍo quolidode, frêscos ê com procêdênciô

coÍnprovqdo.

o A sntrego deve sêr roolizodo do Íormo o gorontir o integíldodg e o seguronço olimgntor dos

pÍodutos otá seu destino Íinol.

. R€qlisÊG tegoiç
o ConÍoÍmidode com os norrnos vigentês, ossegurondo que todos os produtos estejom

deüdomente Íegistrodos e regulorizodos.
o Os Íomecedores devem possuir Íicho têcnico com inÍormoçÕes sobre o composiçóo

nutíicionol dos podutos oÍe.todos, ossinqdo poÍ profissionol hobilitodo, iuntomente com os

louclos Microbiológico 0H N" tot, DE lo DE JUIHo rx 2022) e Fisicô-Quimaco (lN tf2o, DE 3l DÉ

JUI-HO DE 2000), com doto nôo inferior oo ono dê 2025, confoÍme Íegulomentos de inspeÇôo

industsiol ê sonitório dos prodúog em nome do licitonte po.ticiponte.

o Os píodutos devem ser ent egues dêntro do prozo de volidqds odêquodo, otândeMo oos

podíões nutricionois sstobelecidos pelo FND€.

. Reqrisitcs de sustêntobfliddde:

o PÍioíizqr o oquisiçúo de produtos do ogricultuÍo lomilior, conrorme diretrizes do PNAE.

o PÍoÍno\ÉÍ prôticos ds compÍqs sustentóveis minimizqndo despeícírcios e incentivondo o uso

do êmbologens reciclóvêis ou biodegrodóveis.

o Consldêtor critátios de responsobilidode sociol no escolho d€ fomecêdores, ossegurondo

condiçôes dignos de trobolho.

. Recl.isitc dq coÍlEutoçÕcr

o A cont.otoçôo deve provsr o logÍstico nêcessóíio poÍo gorontir o entr€go eÍiciente dos

gêneros olimêntícios ôs escolos.

o Esp€cllicor os condiçôês de orÍnozenomento odequodos poÍo prevenir o deterioroçÕo dos

pÍodutos.

o Estqb€bcer um cronogromc de entregq que otgndo oo colendôrio letivo e minimize íscos de

d€sobostecimento.

o O prêgoeiÍo solicitoÍó oo vencedor provisóÍio, o opÍesentoçÕo de omostros poro o onôlise

técflico dos produtos AÉs o notilicoçôo tormql, que seíó Íeito vio chot do processo, seró

concêdklo o pÍozo d€ sté t0 (dêz) dios corridos, poío ser êntÍêgue ol (umo) omostro de codo

produto solicltodo, exc€to poÍo o lote 04 - Frutos, Legumas e Verduros; lote 05 - Frongo e lote

lO - CoÍnes, que deverôo sor ontregues no sgtor ds olimgntoçôo gscolor, situodo no sedê do
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Sôcíetorio ds Educoçôo, locolizodo no ruo Monoel Augustinhq 544, boirro Sôo Vicente,

Croteús - CE.

No momento do entrsgo dos omostÍos no locol cofiespondente, o licitonts deveró opresentoÍ

um recitro com o desctiçÔo dos produtos e morcos em duos vios que seró pÍotocolodo p€lo r€sponsóvsl

do recêtimênto, sondo umo do licitonte e outÍo do recebedor, o quol seró o comprovoçôo do antÍego-

' As omostÍos devêrôo estor dêüdomente etiquetocl,os com o identificoçôo do licitontê, do itêm e

do númsro do píogôo, dâvldom€nte ocondícíonodos nos smbologens originols de ocordo com os

êsP€CiÍicoçÕes do teÍmo dê reíeÍêncio-

' Deveró ocomponhor os omostÍos, o respectivo Íicho têcnico com informoçôes sobre o
comPosiçôo nutricionql dos produtos ossinodo por profissionol hobilitodo, iuntomente com os

loudos Microbiológico (tN No 16l, DE l. DE JUTHO DÉ 2022) e F-rsico-Quimico (tN N"20, DE 3l DE JUT HO

D€ 2OOO), com doto nôo inreÍioÍ oo ono de 2025, conÍorme Íegulomentos de inspeçôo industriol e

sonitódo dos pÍodutos, em nome do licitonte poniciponte.
. Todos os lotes, com êxceçôo do lote 04 - Frutos, Legumes e vêrduÍos, deverúo ocomponhor

ficho técnico e loudos microbiológbo e Ílsico-quÍmico, com doto nôo inÍerior oo ono de
2025, juntomêntê com lotos nítidos dos rótulos e dos condiçoes dos pÍodutos, no pÍozo de lO (dsz)

dios conidoq contodos do solicitoçôo vio chot do plotoÍoÍmo. O obietivo é veriÍicor o composiçOo

quimico o os pÍoprigdodss Ílsicos dos produtos oÍertodos.

. As omostÍos s6rÕo ovoliodos por comissôo de ovolioçóo composto poí nutíicionisto e

reP.êsentontes do Conselho de Alimentoçôo Escolor- A onólise seró de ocordo com os seguintes

pontos:

o) Orgonolépücos (sensoriol): por dêgustoçôo, sendo veÍificodos os corocteÍisticos dê cor sobor, odoÍ,

tôxturo e Í€ndimento. do ocoÍdo com os cíitórios dsrinidos polo ABNT- Associoçôo BrosllêiÍo d6 Normos

Tócnlcos-

b) Rotulogem: veriÍicoçôo e ovolkrçóo do rotulogem núricionol obrigotóÍio de olímentos e bebidos

embolodos, de oco.do com o legisloçÕo vigente no que coubeÍ. As omostros com prozo de voladode

vencido seÍóo outomqticom€nte Íeprovodos;

c) Embologem: onólisê do gromotuÍo ê moteriol utilizodos poro embologem de olimentos e bebidos em

obseruôncio ô logisbçóo ügente, no que coubeÍ e o especiÍicoçÕo do item cotodo conÍorme termo de

roÍaÍôncio.

Do onólisê dos omostrog sêró emitido termo de qvolioçôo com o rasultodo do onólise por

proÍissionol nutÍicionisto do município, no prozo móximo de 02 (dois) dios útêis.

4. Lêvantamento de mercado

O lê\ràntamento dê mercado para a aquisição de gêneros alamentÍcios para o
Programa Necional de Alimentação Escolar (PNAE) no município de Crâteús/CE
envolveu a análise das principais soluçôes de contratação disponÍveis. As opções
analisadas incluêm:
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. Contrataçào Direta com o Fornecedor: Consiste na seleção e contratação de
fornecedores locais ou rêgionais quê possam oferecer produtos de qualidade
dentro dos padrôes exigidos pelo PNAE.

o Contratação Através de Terceirização: A utilização de empresas especializadas em
fornecer serviços completos de alimentação, desde a aquisição dos alimentos até
a distribuição nas escolas.

r Formas Alternativâs de Contratação: lnclui a formação de consórcios de
fornecedores oLl o uso de plataformas digitais de compEs para maior
competitividade no processo licitatório.

Dêntre as soluçôes elencadas, a mais adequada para atender às necessidades
especÍficas do município de CrâteúyCE é a Contratação Direta com o Fornêcedor. Essa
opÇào facilita a busca por fornecedores localizados na região, o quê pode assegurár o
fornecimento de alimêntos frescos e atender à legislação que incentiva a compra de
produtos dâ agricultura familiar. Além disso, favorece a personalização do
âtendimento às necessidades nutrlcionais dos estudantes e permite maior controlê
sobre a qualidade dos produtos adquiridos.

5. Descrição da solução como um todo

A eontrâtação pâê a âquisição de gêneros alimentÍcios destinêdos ao Progràma
Nâcional de Alimentação Escolar (PNAE) no município de CrateúíCE visa garantir a
ofurta contínua de alimentos de alta qualidade nutricional para aproximadamente
]l.OO0 êstudentes durantê o ano letivo de 2025. A solução contempla todas as fases do
processô de aquisição e distribuição desses gêneros, essêgurendo quê câde pesso
estêja êm conformidade com as diretrizes do PNAE e as exigências legais
corrcspondentes.

o os gêneros alimentÍcios devem atender aos requisitos de qualidade definidos
pela ANVISA e MAPA, assegurando que os produtos estejam livres de
contaminações e aptos para o consumo humano.

. Fornecedores serão selecionados a partir de um pregão eletrônico,
proporcionando uma competição juía e baseada em critérios objetivos de
menor preço e qualidade comprovada, conforme estipulado na Lei 14.133/2021.

. A conformidade com as normas do Fundo Nacional de Desenvolvimento da
Educação (FNDE) seÉ gaêntida, assegurando padrões nutricionais adequados
para o público estudantil.

o A escolha dos fornecedores será feita com atênção êspeciãl à segurança alimentar
e à sustentabilidadê, incentivando pÉticas agrícolas responsáveis ê priorizando
produtos oriundos da agricultura familiar, conforme recomendações do PNAE e
da legislação em vigor.

. O processo logÍstico considerará a eficiência no transporte e armazenamento dos
produtos, minimizando desperdÍcios e mantendo a qualidade até que os
alimentos sejam entregues às escolas do município.

A implementação dessa solução representa a alternativa mais viável e econômica
identificada no mercado atual parô o atendimento das necessidades nutricionais dos
estudantes, oferecendo um equilíbrio adequado entre custo, qualidade e
conformidade regulatória, o que está em linha com os princípíos de economicidade e
eftciência da Lei 141332O21.

Rua Gateria GentiI Càrdoso, 20 - CentÍo, ô3.70o-ooo
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6. Estimatíva das quantidades a serêm contratadas

ltEr4 oEcf,rçâo e"rr). uND.

I .açúcar 5ls93.oo() euilogramâ

Espêcificàçãoi 'ÂçúcaR". Ttpo: REF|NADo, cÁRÂcTERísTtcAg ADtCtoNAts: BRANco, f QUAL|DADE. EMBALADo
PRIMARI,AMENTE EM SACos PLÁSTIcos INMoLADoS DE IKc, LI\,/QE D€ IMPUREZAS oU ÀCÊNTES QUÉ PossiAM
TORNÁ-IO IMPEÓPRIO PAQA O CONSUMOOU COI.,íPROMEÍEM O ARMAZENAMENTO, VÀLIDA MiNIMA DÊ 12O DIAS
DA DATA D€ ENTAÊG]A DO PRODUTO.

? Amido 9354,OOO Pacote

EsP'EifiêEçàO: AMIDO. BASE: DE MILHO, FABRICADO A PAPÍIR DE MATÉHAS PRIMAS s,ÃS E LTMPAS' ISENTÀS DE
MATÉRiA TERRoSA E DE pARASITÀS, NÃo PoDEM ESTÀR ÚMIDos, FERMENTADoS oU RANÇosoS UMIDÂDE
tNFERtoR A 1496' pacoTE (EMB r aGEM pRtMÁRta) DE 5ooc. tNvtotaDÂ acoNDtctoNADA EM EMBIÁGEM DE
PAPELÀO{EMBAIÂÇEM SECUNDÁRIA), VAUDAoÊ MíNIMA DE I5o oIAS coNTANDo DA DATA DE ENÍRECA Do
FROOUTO.

3 Aríoz bênêficiado 53.663,000 Quilogramâ

E€pÊçificaçãq ARROZ BRANCO -ÍPO t: (APROZ LONÇO FINOI|pOI). VALIDADE E PESO AE IKC COM ESPECIFreAÇÁO
EXPRESSÂS NA PÉÕPRIA EMBA[AEEM, CONSÍANDO PRAZO OE VAIIDADE.

Aríoz beôeflclado 53.663,00l] Quilogíama

Espêciftcação: ARROZ BENEFICIADO, TlpO: pARBOILIZADO, SUBCRUpO: POLIDO, CLASSE: LONCO FINO, QUALIDADE:
TIPO I, EMBALAGENS DE sAco coM ]KC. AcoNDIcIoNADo EM FApDoS DE ATÉ 3oKC, LIVRE DE IMpUeEzÀS E

AusÊNÕA DE MtcRooacANtsMos euE o roRNE tMpRópRto PARá. o coNsuMo, pRAzo DE vALtDADE MíNtMo DE
rO MESES. CONTÀNDO A PÂPI]A DA DATA DE ENÍEECA DO PRODUTO,

5 Avêia benêíiciada 423O5,OOO Pacote

EspG€lfcâção avEtA BENEFTCTAOÀ CLASSE: BAANCA AppESENÍAçÀO: EM FLOCOS F|NOS, pAODUTO TNTEGRAI-
sEM aDlmr'os ou coNsEevaNTEs, BEM EMBAIÂDA coM racRE DE sEcuRANçÂ oaDos DE tDENrFtcaÇÃo Do
PRODUTO, MARCA DO FABRICANTE DATA DE FABRICAçÃo, PRAzo DE VALIDADE, PESO LIQUIDo, ISENToS DE
MAÍERtÀts rERRosos. paRAsrros E EM pERFEITo ESTADo oE coNSERVAçÀo. EMBALACEM DE'l6sa 2ooc.

6 Óleo \Éqêtal comêslÍ'rel ls2o'ooo tiffi",::-

Especificâção: óLEo VECEIAL coMEsTívEr.- TlPo: PURo, ESPÉctE vEcEtAL solA TtPo QUALTDADE: rPo r.

REFtNAoo, oBnDo DE MATÉR|A pRtMA vEcEraL tsENÍo DE susBTÂNctas r-RANs6ÊNrcas À sua coMposrçÃo-
AsP€cTo ÚMPIDo E ISENTo DE IMPUREZAS. CoR E oDoR CÁRACTERiSTICoS; GARRAFAS PúsTrcAs
TRANSPARENTE DE gooM|- DATA DE FABRICAç,Ào E pRAzo D€ VALIDADE DE No MiNIMo.I2 MEsEs,

? Lêglrmê in naúâ 24.o84,ooo Qualogramã

EsPêCifiCàçãC LECUME IN NAÍURA TIPO: 8ÂÍAÍÀ INCLÊSA TUBÉRCULO NO ESTADO IN NAÍURA GENUíNAS SÀS, OE
PRIMEIRA QUÂLIDAoE, LAVADÔ oU EsCovADo, CoLoRAÇÃo UNIÊoRME; ISENTo DE SU]IDADES, ISENTo DE
EARÂSITA§ LAVÀS E coRpos ÊsTRANHos AoÊRIoos À cAScA NÀo DEVE ApRESENTÂR QUAISQUER LESÕES DE
ORIGEM FisicÀ MECÂNICâ oU BIÔLocIcÂ ÉMMLAGEM: sAcos DE NYLoN CÔNTENDo,Ixc.

g E}êbida liácleá 6a25.ooo unidâde

E§PECifiCâçàA SEBIDA úCÍEA UHI, SABOK CHOCOLATE, APRESENÍÂçÃO: EMBALACEM DE 2OOML ÍETRAPACK COM
SELO SIF.9M OU SIÊ E VAUDADE DE No MiNIMo04 MESES.

9 Biscoito 7&5A6,000 Pacole

E§PÊEffiCãçãO: BISCOITO, APPESENIAçÁO: REOQNDO, SABOÊ: NÃO APLICAVEL, CLASSIFICAÇÃO DOCE,

CARACÍERÍSÍICAS ADICoNAIS: 5EM RECHEIÔ. TIPo: MARIA. eoNSIsÍENeIA caocANTE. SEM CORANTÉS ARTIFrcIAIí
EMBÂLÂCEM PEIIMÁpIA ÊM EAcoTEs IMFEnMEÁVEI5 LACEADoS coM pEso LIQUIDo DE 35o À 4ooc ISXI},
AcoNDIcIoNÂDos EM cÁIxA DE pAPELÃo. pRAzo DE VALIDADE D€ No MíNIMo oa MESES A PAIINR DA DÂTA DE
EECEBIMENTO.

ro Bolo ahmentício I.75ZOOO Quilog.ama

ESCêCifiCAçãC BOLO ALIMENÍCIO, SABOR LARANJÀ BATATA MILHO OU MÀCÂXEIRA E PEDONDO. ÃçSÀDO AO
PO}ITo E EMBAI}oos coM FILME Púsílco. PEso ]KC. RÔÍuLo coM DATA DE FABRICAÇÀo, VALIDADE E

tNFoRMAçÃo NurRtctoNAL..
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É CÂRNE BOVINA ACÉM ÔU MUSCULO 19I3,OOO Quilogramâ

Especificação: CONCELADA ÊM pEÇAS, COM NO MÁxtMO tO% DE ÁCUÀ tO% DE oOeDUea E 3% aPONEVQOSES. COR
PROPRI,A SEM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SAAOR PRÓPRIO, COM AUSENCIA DE PARASIÍAS E LARVAS,
DEVE SER ISENIA DE CARÍITÂCENS EMBALACEM A VÁCUO, EM SACO PúSTICO ÍPANSPAPENTE E AÍÓXICO.
FLEXiVEL E RESISÍENTE, QUE CARÂNTA INIEGRIDADÊ Do pPoDUTo AÍÉ o MoMÉNTo Do coNsUMo. EM PÀcoÍEs
DE ll(c- NA EMBÂLACEM DEVEM coNsÍap DADos DE tDÉNTtncaçÁo Ê tNFoeMAçóEs NUTetctoNAts Do
PROD{JTO, VAUDADE MÍNIMA DE 30 DIASA PAPNR DA DAÍA DA ENTREGA N' DO FIECISTRO NO SIF. SIE OU SIM.

I3 Legume in natura 'D-alr,OOO Qu,@rama

É§pêcifi.ôção: LEGUME IN NAR,RÀ NPO, CEBOLÂ BRANCA PRODUTO APÍO PARA Ô CONSUMO, TAMANHÔ MÉDO.
DE BOAQUALIDADE. NÃOAPRESENTAR PAPTES ESIPACADAS ÍFUNCOS, PODRES, FUROS, EÍC). PESO DE'IKC.

14 Condimênro 3145.OOO Quitogrãmâ

E§PêCifiCAçãO: CONDIMENTO, TIPO: CEBOUNHÀ E COENTRO, APRESENTÀçÂO: NATURAL CHEIRO VERDE (PAP DE
CEBOUNHA E COENTRO) - ESPECIFICAÇÀO: CHEIRO VERDE MAÇO (PAR DE CEBOLINHA E COENTPO). TAMANHO
MÊDlo, FRESCÀ CoM FoLHAS INTEcRAS E DE PRIN,IEIRA QUALIDADEi LIMpA, LAVADA oU ESCoVADA, LIVRE DE
ÊÀRÂSITAS. IÀRVA5 E CORPOS ESMANHOS ADERIOOS À SUPEAFEIÉ EXIEENÀ NÀO DEVE APRESENTAR

QUAI§QUER LESÔES DE ORIGEM FÍSICÀ MECÀNICA oU BIoLocICA PoDENDo SER ORCÂNICO- EMBALÂDO EM
SÂCO Púsnco CADA MAÇo. PEso DE r KC-

15 Verdura ln Natura' 9.4',7'7.OOO Quilog.amê

E5PECiÍCAçàO: VERDURA IN NA'TURA'. TIPO: CHUCHU,. E§PECIFICÂçÂO: CHUCHU, FRUTO DE TAMANHO MÉDIO, COM
CARACTERiSTICAS INTECRAS E DE PRIMEIRÀ QUALIDADE; LAVADO OU ESCOVADO, COLORAÇÁO I]NIFORMÉ
§ENTOS DE SU]IDADÊS INSEIOS PARASIIAS, LARVA§ E CORPOS ESIRANHOS ADÉRIOOS À CASCA NÃO DEVER
ÁPR€SENÍAR QUAISQUER LESÕES DÉ ORICÉM FISICJ" MÊCÀMCA OU BIOLOCICA PODENDO SER OPCÁNICO.
ÊMB^LAGEM EM SACO DE NYLON.CONTENDOI KC.

'16 Condlmehtô 35.670.OOO

ESP€CiõCAçào: CONDIMENTO, TIPO: URUCUM. ÀPPESENTAçÃOl Pó. COLOPiFICO, PRODUTO OBTIDO A PARTIR DO
URUCUM, SÉM AOçÀO DE SAI- EMBATÂDO EM PÂCOTES DE'IOOC, CONSTAR DATA DE FABRICAçÁO E PRAZO DE
VAUDÀDE DE NO MÍNIMO 06 MESES.

t7 Crême de lêite 13.418.OOO Unidade

É§pecirrcâção: CPEME DE LErTE - CAIXA DE CQEME DE LETTE ELÂBORADO COM COPDUpA úCTEA, CONTENDO NO
MiNIMOIT% DE CoRDURA FABRICADo Â PARTIa oE MÀTÉRIA-PRIMA SELÉCIoNADA VALIDADE MiNIMA DE 3 MESES

E EMBÁLÂCEM TETEA PACK {CÁIXINHA) CO},I PESO LíQU|DO DE 2OOC.

IA Farinha de mandioca 6913.000 Qr.,ilogràmà

ESPECificação: FARINHA DÊ MANDIOCÁ. SECA FINA BENEFICIADA BRANCA TIPO Z COM UMIDADE INF€RIOR A I3%,
ISET.TTA DE MATÉRIA TEEROSA, FUNCOS ÔU PARASÍTAS E FRACMÉNTOS ESTRANHOS. EMBALADA EM PACOTES

PLÀSNCOs DE I KC, TRANSPARENTES RESISTENTES ACONDICIONADOS EM FAPDOS DE 3OXC. DEVÉRÁ A9RESENTAP

VALIDÁOE MÍNIMA DE 05 (CINCOI MESES A PARTIP OA DATA DE FABRICÁçÃO.

l9 Fàrinhà de milho 41594,OOO pacote

Espêcificaçao: FARINHA DE r.flLHO FLOCADA SOOC: (SEM SAL, SEM CLÚTEN, FLOCOS DE MILHO, PRÉ-COZIDO, DE 1'

QUAUDADE, DE COR AMARELA COM ASPECÍO COR, CHEIRO E SABOR PRÓPRIOS; COM AUSÊNCN DE UMIDADE,
FERMENTAÇÀO, RANÇO; ISENÍO DE SU)IDADE§ PARASITAS E LAPVA' ACONDICIONADO EM EMBAIAGEM PRIMARIA

EM POLIETILENO AÍÔXICO {EMBALAGEM DE 5OO G). COM RÊSPECT1VA INFORMAÇÀO NUTRICIONAL COM DÁ'A DE
FABRICAÇÂO. LOTE É PPAZO DE VALIDADÊ DE NO MÍNIMO 06 MESÉí FAPDO COM 2OAJND DE sOOC.)

20 Bisêoito «.92,mO Pacote

EsPECifiCAÉO: BISCOÍTO. APRESENIAÇÃO: QUADRÂDO, CLASSIFICAçÃC SALCADO. TIPo: CREAM CRACKER, BISCOITO
SALGADO - ÍIPO'CREÂM CRACKER'EM PERFEITO ESTAOO DE CONSERVAÇÀO, SEM APRESENÍAR EXCESSO DE
OUREZÀ E NEM QUEBRADIçO. EMBAIADO EM SACO PLÁSTICO, PACOTES DÉ 35O À 4006 13 X 1) ACONDICIONADOS
ÉM CÀIXAS DE PAPEúO. PRAZO DE VAUDADE DE NO MINIMOOA MESESA PARTIR DA DATA DO RECÉBIMENTO,

Rua Gateria Gentil CàÍdoso, ]o - Centro, 63.r@-000

ItEx DrscRçÃo arD. trltD-
'll Cacêü 232AI0OO Pêcote

Espeificãção: CACAU EM PÔ IOO . CÂCAU EM Ô NATURAL EM PÔ SOLÚVEL HOMO6ÊNÉo, 1oO1ó cAcAU sEM
ADIçÀÔ DÊ AçUCAR ZÊRo GoRDURÀS TRANS, coR MARRÔN cLARo A EscURo. EM EMBALAGEM pRIMÁRIA
PRÔPftA FECHADA A VÁcuo, CoNsTANDo IDEMnFICAçÃo Do PPoDÚTo, CLAssIFICÂçÃo E A MApcA NoME E
ENDÊREçO DO FABRICANÍE, MODo DE PREPARo, DATA DE FABRICÁçÀo. VAUoADE E LoTE VISÍVEIS EMBALAGEM
coM sooc.
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2l Fariôha dê rrigo 5189.0Oo euitograma

E§PêCIfiCAçàO: FARINHA DE TRICO (SÉM FERMENTO) ESPECIAI- ISENTO DE MATÊRIA PPIMA TERROSA Ê EM PERFEITO
ESÍÀDO DE CONSERVAçÀO, NÃO PODEú ÉSTAA ÚMIDÂ FERMEMTADA OU RANçOSA, COM ASPECTO DE PÔ FINO,
COQ BÊANCA OU LICEIAAMENTE AMAPELADA CHEIRO E SABOR PRóPRlo. EMEALAOEM DE']KC.

o.

26.7JO,OOO QuilogramâD Lequminosâ

859êC'6CEçâO: LEGUMINOSA VAPIEDADE:FEIJÃO DE COEDA TIPC TIPO I. EMAALACÉM PRIMÁEIA EM PACOTES DE OI
l(cÀ LMRES DE rMpuREzAs, rNsETos ou MtcPoRcaNrsMos. euE possAM ÍoeNÁ-Lo tMpRopRto Ao coNsuMo
HUMÀàTO OU COMPROMETEP O AFMAZENAMENTO. VÀLIDADE MiNIMA DE ]8O OIAS CONTAOOS A CARIE DA DATA
DE ENÍAÊCA DO PRODUÍO.

at FÍuta l4.O§r,O()o euitogíeÍnâ

E§Fêcifi.âçôo: colABA rN NATURA ESPECIF|CÂçÃO PRODUTO APÍO PARA O CONSUMO, TAMANHO MÉD|O, DE BOA
QUAUDADE, NÀO APRESENTAR ÊSTRAGAOÀS (FUNGOS, PODRES. FUEO§ ETC). PESO I'(G.

21 Fíutâ IOO3O,OOO QuilôqÍama

Especifrcação: FRUTÀ TIPC LARANJA PERÂ APEESENTAçÁO: NATURAL. LARAN]A PÊRÀ FEUTO DE TAMÂNHO
MÉDIO. COM CARACTERfSICAS INTEGRÀS E DE PRIMEIRA QUÀLIDADE; FREsco, LIMPo. oEz (PoR AMADURECER} E
COI.ORAçÁO UNIFORME APPÊSENÍANDo GRAU DE MATURAçÃo TAL QUE LHE PÊRMITA SUPoRTÀR A
MÂNIPULAçJO. O TRANSPoRTE E A coNSERVAçÀo EM CoNDIçÔES ADÉQUADAS PARA o coNsuMo; ISENIo DE
SUJIDADES. INSEIOS, PAPASÍÍAS, LARVÀS E CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À SUPERFICIE EXTERNÀ Ê DE ORICEM
ORGÀNrcá. NÀO DEVE APRESENTAR QUAISQUER T'ESÔES DE oRIcEM FisIcÀ MECÂNICÀ oU BIoLÓcIcA PoDENDo
SEâ ORGÀNICO. EM SACOS D€ NYLON CONÍÊNDO IKC,

A Lilêêm pó 377O6,W Pacotê

Especificâçao: IEIÍE EM pÔ INTEGRAL PRocxJÍo NATURAL OE LEIÍE BoVINo, INTEGRAI- coM RÉGl Tao No ÔAcÃo
coMpErENtE. rJvRE oE rMpuREzÂs" coM No MíNtMo 2(c oE pRorEíNA ÊM rooc Do pRoDUro. ÉMBÁLADo EM
EMBALAGEM ALUMINIZADA RESISIENIE DE 4OOC ACONOICIONADO EM FAROOS.

26 LEITE LONGAVIOA U[Ír - ZERO LACTOSE z,.865.000 Unidedê

ESPêCíTCAçàO: ÊARÂ DIEIAS COM RESIRIçÃO DE LACTOSE EMBALAGEM TETRÂ PACX COM SELO SIF. SIM ÔU SIE E
va!-loaDE DE No MíNtMo 04 MÊsÊs. cÂlxÂ DE I LtrRo.

n LE|TE LONCA VIDA - UHl, lNlEcÊAL ZtA.@,@ Unidade

ESPêCifiCAÉO: EMBALACEM TETRÂ PACK COM SELO SIF, SIM OU SIE E VAUDADE DE NO MÍNIMO 04 MESEs, CAIXA DE
'I UTRO.

2A Macarrão 674&I.000 Pacote

E§Oecificâção: MACÁRRAO ESP/qGUEIE . TIPO FINO, PASTEURIZADO. COM UMIDAOE INFERIOR A I39I INCREDIENTE
MlNtMo FARINHA DE TRrco €spEctar- @NsraNDo No RóTULo À coMpossÁo eulMrca E NUrRrcroNAL paRA
IOOG, EMBALÂCEM PLÁSICA RESISTENTE. PAcoTE oE s@6. PRÂzo DE VALIDADE MINIMo DE Io MEsEs coNTANDo
DA DAÍA DE ENÍRECiA DO PRODUTO. LIVPE DE IMpUREZ,ÀS E MIcPoRcANBMos QUE o ToPNE IMPRÓPRIo PARA
O CO}I9JMO E TER RECISTRO NO ÓRCÀO COMPEIENÍE,

29 MaígBÍana Veg€tâl [.C74.OOO Unidáde

Espêciftaçâo. MÀRGAR|i{A VECErAL - CÍemosa, com sal. no mínimo 75% de lipídeo5 e @6 de goíduras tràns, embalada
êm potes de dáíÊo de 5OOg. enrtuecida de ütaminar apÍesentação, aspecto, cheiro. sôbor e coí pêculiare§, isente de
rânço ê dê baJores; embâlagem píimária com identificôção do píodwo, espêcil$côçáo dos ingíediêntes iníormação
nut,icional. prazo de val-rdade, peso líquido e rotulâgêm dê acordo coft â legiCação.

30 Melào(iaponê§) 16n73a6 Quílogrâma

Espêcificeção: Melão oâponês) - tamanho rnédio. com gÍau de matureção adequado. isêntode slbsGncia terÍo6â,
acúndicionada êm mônobloco6 dê pláíicos Íre6tado, com êtiquêta cl€ p€6â9em. peso tkg.

5 legumes em cüsêrva t9.@3,ooo Unidade

ESPCCifiCãçà(t MILHO VERDE ITOG: (MILHO VERDE EM CONSERVA, EM CRÃOS, ÉM LÂTA EM FOLHA OE FLÂNDRES
COM VEENIZ SANÚÁRIO. RÔTULo coM vALoR NUTRlcloNAL INFoRMAÇÃo soBRE CLÚÍEN, DAIA DE FABRICAÇÃO.
VaLIDADE E LOTE. PESO DRENAOO rOC.l

trl Messedêtomatê 27.695,000 Unidade

Espêcifta(ioi MÀS§q DE TOMAIE. ÍPOr MOLHO ÍRADICIoNAI- embdlagem dê 2@ (tetra peck), \râHede minimâ dê 6
tYtê.ê§

Rua Gateria Gentil Cardoso, 2o - CentÍo, ô3.700-ooo
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3 Oro de galinha 29'5I5,OOO Bândêja

Espe.ificaçã(t OvO DE GAUNHA ? Sem rachadu.as, tamanho Ín&io. caín pêso de aproximadeanentê 609. êmbalagem
em ]âminas de pôpelào íoÍtq ihodoÍos ê secG, em caüilhc orJ divÉóíirE cêlulôÍês pârâ 30 unidadêq com ceÍtificâçâo.

4 PÃo MASSA FINA Mpo HoT DoC) 4A.655000 Quikgramã

Éspêcaficação: pÀO MASSA FINÂ OPO HOf DOC) - Compoío dê farinha de trigo, águe, sâl e fêrmento quÍmico
Deverão 5eÍ acondicioôâdo6 em pacotes dê 5m9 com lO uôictâdêg de 5O9 càdâ, em sâco de polietileno ãtóxico,
re*À*entê ê tranrpaíenler de formâ a manteí a integridade do produto A êmbáhgem de\.c.á conteÍ extêrnâm§nte o9
dadc de ldêhtlficsçáo, procedência. informàçóôÊ ôutrtclonâls e quantidade do produro, comprôzo de valldadê m,nimg
dô4ê harâs ô portlr dâ entrcgê.

35 pEITO DE FRANGO 37.434.0@ Quilograma

Esp€cificação CARNE / PErTO OÊ FRANCo: (C.ARNE / PEITO DE FRANCO PEÍTO DE FRANCO RESFRTADO, COM COR.
O@R E SAAOE CARACTERíSTICOS DO PRODUTO. DE BOA QUAUDADE. EM EMBALACEM TMNSPARENIE À VÁCUO.
COM DENOMINAçÀO DO NOME DO PRODUTO, FABRICâNTE. ENDEREçO. REGISTRO NO MIN§TÊR|O DA
AGRICULIURA (SIí IMA Ot' SIM), DAÍÂ DE FABRIqÂçÁO E VAUDADE EMAALÂDOS DE I EM I XG.I

:6 LEGUMES lN NATURE ll.37O.OOO Quilogrôrna

EtFÊ<ifacâçáÊt ÍlFO PEPINO - LIso, firmê, sêft rugag bôm form.do, nà cor wrde! t m.nho Gntír t?. ê 20 cín dê
coíYtpíimênto e 5 cm de diâmelÍo àpíoximadárnentê. Nâo poderão sê apíêsentaí ãmolecidoq bÍocados, com manchâs
amardãs na pàrte superior. Peso I Kg.

, LECUMES IN NATUFIE ll.341,OOO QuilogÍama

EspêcificàÇáo TIPO: PIMENIÀO (VEROE) - Especifcação: paÍnehtão (verde). fruto Íresco de tarnanho mârio. com
cãractetisticâs inlegíes ê de pÍimearô quâlidâde; verde. limpo, isento de sujidâde1 insêtos, pâreshãs, laÍ\rês e corpos
e{rânhos aderidos à slperfrtie êxtêínâ, Nã/5 deve ãpÍesênteí quaísqueÍ lêsôes de origem fisicâ. mêcànica ou biológicâ.
Podendo ser orgánico. S.cos plí$ico conte{rdo 1kg.

IS VERDURÀS IN NATURE 5.949.OOO Quilogràmâ

í

CE

Espêciâcação: npo: REPOLHO (BRÂNCO) - Oo'l' qu.lidedê, teÍnenho málio, coírl âproximademêntê m.tuÍação. sêm
ÍnânctÊÃ colorôÉo unlÍorÍne e Úilhq aêôyldhionâdG em sâcos poli€tileno Íiêstâdo6, com êtlquêta de p€aâgêm. Pe6o t
t(s

39 SAL 3.619,000 Pacorê

Elpêcificàção: SAL IODAOO ISAL F|NO SECO. TOOAOO pARA COZ|NHA NO SEU RÔÍULO CONÍER pRAZO OE
VÂTIDADEÀOTE, VAUOAOE MINIMA OE 6 MESES A PAENR DA DATÀ DA ENTREOA" EMB. C/I (C.}

4() suco NÉcraR oE catxtNHA 6325,000 unidâdê

ElpêciFcaçào: Suco ôéct de caüinha - embahgêm de 2OOml tetrâ pack sôbores !6raados lgdâbô, câju, maçã,
ítàr&ujá, ur.. e EÉssegol.

4l VINAGRE 7j34.OOO Unidade

EsPêcificação \4NAGRE - De vintE bÍeírco, produto natural. feríyrêntado acético simples, i6ênto de coÍant€§ aítificie§
&idos orgânicos ê minêaâb est.anhc, li\nês de sujidâde mateíial têrío6o ê detrho6 de animáis ou vegetàis,
acoídicionàdo em ftaco dástico de sooÍnl-

,- BISCOÍTO SALGAOO PARA CONSUMO INDIVIDUAL - PACK COM 642 úNúoÉi z27s.0oo Pacote

Especirrcâçàc EM pERFEITO 6rADO DE CoNS€RVAçÃO, SEM APQESENTAR EXCESSO DE DUR€ZÂ Ê NEM
QUEAPÂDIÇO. EMBALÂDo EM sAco PLÁsnco. PACoTES DE rJ8 A I@G coNTENDo 6 pAcoTEs INDIVIDUAIS DE 23 A
2Í'G ACONDIOONADOS EM GNXq DE PÀPETJÀO. PRAZO OE VALIDADE OE NO MINTMO @ MESES A PÂRTIE OA DATA
DE RECEBIMENTO,

1+3 FILÉ VÉGEIAL VECANO 1.O4I,OOO Unidade

Espêcaficêção. FILÊ VEGETA! VEGANO- sêbd â(ificial ca.ôê veÍmelha ov caíne braôcâ. proteína de soia nào
trôn€ênica. coôtêndo faÍiôhas \êgêtaiE Não coôtém ingÍêdiêntês de oÍigem animal. pêgô da êmbôlâgem 2OOq.

& LEIÍE OE SOJA 2Í/.a65OOO unidãdê

..r"êü-
PREGÃO

Rua Galeria Gentil CàÍdoso, 2o - CentÍo. ó!.7o0-o0o
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trEx oescnÇÀo arD. UND.

Especmcãçào: tftTE DÊ SOJA - Dê\ê conteÍ como principal ingÍedien!ê exlrâto de soja O%de lactose ê 096 côlêíeíol.
sêhdo Íonte de macaoôutrientêg e ên.iquêcido com mlcronutriêntê§. Especificação técnica: êmbalagem têtrepek
lcâtxâ) comum litro, ê prâ2o dê \/âlirôde mÍhimo dê IOO dias â paniÍ da eíttêqa, apto pâra a elimêhtâçào hulÍÉnô,
mediante proaêssos tecnoló9ico6 àdecuados, ingÍ€diêotes soja elabo.ado com píotêinà isolada de sojâ ou
êxtratodesojê, podendoser utilir.dqemcasoÊde intolerâncleàlactosêoualergiâàpíoteínadeleitedê vaco. nâo contém
elútÊn. D$rêm cgnStür Rã embàlôgêm: aipe€lficaçôo3 dg prgdutg, InÍorm|çics do fabrlcàntc, práro da vàlidâdê ê lotc,
.egastro no ministério dâ egíicuhuÍa ê sêlo de inspeçào.

45 Condimento' 3TOS,OOO Quilogrâma

Espô.iicãçáo CONOIMÉNÍO.. APRESENTAÇÀO: NAÍURAL. MATÉRA.PRIMA ALHO, ASPECTO FISICO: EM CÂBEçA
np(} BRANco, apucÂçÃo: cuuNÂRlA EM GERAL aLHo BpaNco, rNTElRo (coM ÍoDos os BULB|LHoS No BULBo.
coM pELícuLA DE REVESIMENTo NA coR sRÂNcA). raMANHo DE scM cÂDA BULBo. EMBALADoS EM sÀcos oE
EàIGÊÂNZÂMENÍos coM 2ooc,sEM F€RIMENToS, QACHADURA§ cHocAMENÍoS, BPoTAÇÀo, DÀNos DE pRACÁs

OU APODRECIMENÍOS. PESO OE ] KC.

46 MAÇÀ VeRMELHA IN NATURA 1á7?.OOO QL.tilorerama

Espêcifrcôçãô: MAÇÃ VERMELHA lN NAÍURA - Esp€<ificação: Maçã, dê primeira, in ôâtura, vêrmelha. apíesêntando gíau
dê màturâçãô tâl que lhê pêrmità suportar ô manipulaçào, o uônsponê ê a consêrvàção êm con<lições àdequadas Dôrà
o consumo. Com ausênciâ dê suj lades, pâíasitos e lôí\.as Peso I Kg.

4'7 capNE €rovrNA MoiDA (Múscul-o) 77236..000 QülogÍama

êpo.êvÍcês cor píópíia sêm manchas asnÊrdeedôs, chêiro e sôbor própÍio, com ausôncia dê parôsitas ê leÍv6. cl,ôvo sôÍ
§êÍrta de cartilagens e de os6oi Embdôgem sâco plâstico tíanspaÍêntê. íexfuêl e r6l§têírtê. quê garânta a inlegíidâdê
do Bradutq até s momehto do consumo, acondicionados em pâcotês de I Kg. Na cmbolôEem dcvêm conrtnÍ dodo§ dc
ilentihcãçao e inÍormaçóes nutricr_onais do produto. \.alidãde mínima de «) dias a pertir da data da €nlrega. n" do
.egislro íro SlF. SIE ou SlM.

FRÀNGO INTEIRO CONCETADO 34826.000 Quilogrema

Espêcl§câçào: FRANCô |NÍEIQO CONGELADO {CARCÁÇA E pE|To}-Comsdiçàodêágtràdênomáximo6%. Àspôclo
p.'opÍio. não amolêcido e nào pegaiEo, sem mãnchas es\reÍdêadâs, chêiío e sabor píópriE, com ausênciô de sujidàdês,
pôÍasitôs ou laívas. A embalagem alel/e conter selo de inspeção fedeiôl (SlO, êstadual (SlE) ou municipal (SlM), dãdoç de
idênrificâçào do pÍoduto, vàlidade, fabaicaçào. acondicionedô em caixâ dê pâpêlão larrada. Pesol Kg. (Sêm íniúdo6)

7. Estimativa do valor da contratação

ÍrErr ocscnçÃo erD- uNo. "'ffi v.rorar (Ro

I '.çúc.- 5l593,ooo Quilogr.mê í64 293.04824

EsFecificaçào[ .AçÚCAR., ÍIPO. REFINADO. CARACÍERISTICAS ADICIONAIS: BRANCO, 1. QUAUOAOE. EMBÂLADO
PRIMAR|aMENTE EM sacos plÁsncos rNVtoLADos DE 'tK6. LÍVRE oE tMpuREzas ôu acENTEs QUE possaM
TORNÀLO IMPRÓPR|o PARA O coNsuMoou COMPRoMSTEM O ARMAZENÁMENÍO. VAUDA MINIMA DE I2O DIÀS
DA DATA DE ENTREGA DO PRODUTO,

2 Amido 9J64,OOO Pacotê 853 79.8]]14.92

ÊSPêCiIICEçãO: AMIOO, BASE: OE MILHO. FABRICÂOO A PÀÊTIR DE MAÍÉRIAS PEIMAS SÃS E LIMPAS. ISÊNTAS OE
MAÉRta rERRosÀ E DE paRÂslTAs. NÀo poDÊM EsrAR úMrDos FERMENTADoS ou RANçosos, UM|DADE
tNFERtoR a 14%. pacorE (EMBALACEM p$MÁRta) DE sooc, tNvloLADA acoNotctoNADA EM EMBLAGEM DE

m.PEúo,(EMBÀt cEM sEcuNoÁRlA), vÁuDAoE MÍN|MA DE lso DtAs coNTANoo DA DATA DE ENmEcA oo
pRoo{JÍo-

3 Arroz beneficiado 53.663,000 QúilogGma 6,92 3n347fi

E5pcdfÉâção: ÀRFt)z BpÀNcô. Ítpo't: (aRnoz LôNco FtNoÍtPo l). vALtoADE E PEso DE lKo côM EsPEclFtcÀçÃo
E)(PRESSAS NA PROPRIA ÊMMLACEM, CONSTANDO PRAZO DE VALIDAD€.

4 Arroz beneficiâdo S3.66J,OOO Quilogrâma 6:10 159.542.10

Espêciftaçâo: ARROZ BENEFlclADO, TIPO PARBOILIZADO. SUBGRUPO POLIDO, CLASSE: LONCO FINO. QUAI.IDADE:
IlPo I. EMBALAGENS DÊ sAco cou 'IKG. AcoNDIcIoNADo EM FARDoS oE AÍÊ 3oxc, LIVRE D€ IMPUREZÀS E

AUsÊNch DE MrceooRcANtsMos euE o roRNE lMpRôpRto ÊaRA o coNsuMo, pRÂzo DE vaLtDADE MÍNtMo DE
IO MESES, CONÍANOO A gARTIR DA DATA DE ÊNTEEGA DO PRODUTO,

I

U,,,.-§*

Rua Gateria Gentil Cardoso. 2o - CentÍo, ó3.rür-ooo
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ÍÍEM DEscRrçÀo erD. uNo. "tiü v. Ír»ral {83}

S Aveia bêneÍiciàdâ 4Z9O5,OOO Pâcote 4í IA4.9O,SS

E5!êdNCôçàO: AVEIÂ BENEFICIADA CLÂSSE: BRANCA APRESENTÀçÀO| EM FLOCOS FINOS, PROOUTO INTECRAI-
SEM AOITIVOS OU CONSERVANTES. BEM EMBALADA CÕM LACRE DE SECURANçA DADOS DE IOENTIFICAçJO DO
PROOUTO, MARCA DO FABRICÁNTE OATA DE FABErcAçÀO, PRÂZO DE VALIDAOE. PESO LIQUIOO. ISENTOS DE
MÀÍ€RIÀIS IERROSOS. PARASITOS E ÊM PERFEITO ESÍADO DE CONSERVACÃO, EMBALÂCEM DÉ 165 A 2OOC.

6 Ótêo \regetal com€sti\,€l 7-926000 Embalagêm 9OO ML lO29 8155a54

Espêciricâção óLEo VECETAL CoMEsrivEr- Ttpo: puQo, EspÉctE vEGEraL: SolA Ílpo euaLtDADE: TrpO l.
RÉFINADO. OBÍDO DE MATÊRh PRIMA VEGEÍAI- ISENÍo DE susBTANchs TRANSoÊNrcÀS À SUA CoMPosçÀO.
ASPECTO ÚMHDO E ISÊNÍo DE IMPUREZAS. coR E oDoP CÁRACTERiSNCoS; GARRAFAS PLÀSIICAS
TRANSPARENÍE DE gOOML DATA DE FABRICAçÀO E PRAZO DFVAI-IDADE DF NO MiNIMO 12 MESES

? L€gumêin ôltuía 24.044.000 QuilogÍàma 833 200519,72

ESPêCifiCãÇã(x LECUMÊ IN }.IATURA TIPO: BATATA INCLESA TUBÉRCULO NO ESTADO IN NATURÀ GENUINAS SÃS. DÊ
PRIMÊIRA QUAUDAOE I-ÂVADO OU ESCOVADO. COLORAçÁO UNIFOPME ISENIO DE SI,I)IDADE5' ISENTO DE
PARASÍIAS, I.AVAS E CORPOS ESTRANHOS ADERIDOS À CASCA NÃO DEVE APRESENTAR QUAISQUEE LESÕES DE
ORIGEM FÍSICA MEcÂNrcA oU BIoLoGIcÂ. EMBALAGEM: sAcos DE NYLoN co}ÍTENDo ]KG.

8 Bêbida lácteâ 6'425,000 lJnidade 227 15.49275

ÉSPECiTTAçáO BEBIDA úCÍÉA UHT. SÀAOK CHOCOLATE, APEESENTAçÁO: EMBALAGEM DE 2OOML TETRÂPÂCK COM
S€LO 9F. SIM OU SIE E VALIOADE DÊ NO MíNIMO 04 MESES

I BiÉcrito 76546,000 pà.ote ?JO 57167,40

E§pêciÍicação: Btsco[To. aPRESENTAçÀo REDoNDo, s,aBoR: NÂo aPLtcÁvEL, clAsstFtcaÇÀo: DocE,
CARACTEPISNCAS ADICIOT.IAIS: SEM RECHEIO. TIPO: MARIA CON9SIENCIA CROCANÍE, SÊM CORANTES ARTIFICIAIS.
EMAAIÂCEM PRIMÁRÁ EM PACOTES IMPERMEÁVEIS LACRADOS COM PESO UOUIDO O€ 35O À 4OOC (3XI),

ACONDICIONADOS EM CÁIXA DE PAPEúO, PRAZO DE VALIDADE DE NO MÍNIMO OA MESES A PARTIR DA DATA DE
EECEBIMENÍO.

lô Bolo âlimênúcio U.752,oOO Quilograme i85O 21731200

Espaciflcàçàd BOLO ALIMENÍCO. SABOR LÂRANJA BATAÍA MILHO OU MACÂXEIRÂ E REDONDO. ASSÂDO ÂO
PO}ITO E EMBALADOS COM FILME PIÁSNCO. PESO IKG. RÔÍULO COM DAÍA DE FABRICAÇÀO, VAUDADE E
INFORMAÇÀO NUTElc|ONÂL

n Cacâu 23.2al.ooo Pacote 29,46 695-170,56

EsPê<iíicaçào: CÀCÁU EM PÓ 10096. CACAU EM Ó NATURAL EM 9Ó SOLÚVEL HOMOGÊNEO, IM96 CACAU SEM
ADIÇÃO DÉ AçUCAR ZERO GORDURÀS TRÂNs COR MARRON CIÁRO Â ESCURO. EM EMBÂIÁGEM PRIMÁRIA
pRópRtA FECHADA a vÁcuo, coNsÍaNDo IDENÍtFlcaçÁo Do pRoouro. ctÂssrFrcÁçÁo E a MApcA NoME E

ENDEREÇO DO FÁBRICÂNTE. MODO D€ PREPARO. DATA DE FABRICáç]ÀO, VALIDADE E LOTE VISÍVEIS EMBALACEM
coM 500c.

r2 SIIE.PVINA AcÉM ou Lgrrooo euirogÍãma s4,4o 6tao?2o
MUSCTJLO

Es9.cificôçáô: CoNCELAOA EM pEçAS COM NO MÁX|MO 1096 DE ÁGUA 1096 DE GORDURA E 396 APONEVROS€S. COF
PROPRIA SÊM MANCHAS ESVERDEADAS, CHEIRO E SABOR PRÔPRIO. COM AUSENCIA DE PARASIÍAS € LARVAS.
oÉ1rE sER lsENla DE caRTltacENs EMBALACEM a vacuo, EM saco plÁsnco ÍRANSpaRENÍE E aróxtco,
FLEXÍVÊL E RESISTENIE. QuÊ CAPANÍA INÍIGRIDÂDÉ Do PPoDUÍo AÍÉ o MoMENTo Do coNsUMo. EM ÊAcoTEs
DE rKc. NA EMBALACEM oEVEM coNsrÁR DADos oE rDEMnFtcÂçÃo E rNFoeMAçÕÊs NUÍRrctoNAts oo
ppOOUTo, VAUDAoE MINIMA DE 30 o|As A pARIR DA DATA DÀ ENÍREGA N" Do REGISTRo No sIF, §E oU sIM.

13 Legumê in natuÍâ lT.all,OOO QuilogÍama AZ7 É7.29697

EspêcificêçáoI LECUMÊ IN NATURA TIPO:CEBOLÀ SRÀNCÀ PRODUTO APTO PARA O CONSUMO, TAMANHO MÉOIO.
DE Boa QUaL|DADE. NÃo aPRESENTAR paRrEs EsÍRAcÁDAs (FUNooS poDREs, FURoS Erc). pEso DE rKc.

14 Condamanto 3.745,0OO Quilograíh. 17.02 63.7J9,9o

Espêclficâçâoi CONDIMENTO, TtPOr CESOL|NHA E COÊNÍRO, APRESENTAÇÁo: NATURAL CHEIRO VEROE {FAR DE
CEBOUNHA E coENÍRo) - ESPECIFICAÇÃe cHEtRo VERDE MAço (PAR DE CEBoLINHA E CoENÍTIo), TAMANHo
MÉuo. FRESCI' coM FoLHÀs rNTEcpas E D€ perMEtea QUAUDADE uMpÁ' t-avaDA ou EscovaDA LrvRE DE
mRÀsnAs. t.ARvAs E coRpos EsrRANHos AoERtDos À supERFtctE ETTERNA NÀo DEVE AppESENTAe
QUAISQUER LEsÕEs oE oRIcEM Físcj. MEcÂNrcÂ oU BIoLÓcIÇ,. PooENDo sER oRcÀNIco, EMBALADo EM
sAco PúsÍco CADA MAÇo. PÉso oE I KC.

c

[tt,

Rua Gateria Gentil Cardoso. 20 - CmtÍo, ô3.roo-ooo



F CRATEUS

mM DEscRrçÃo aÍD. uND. " iS v. rora.t- (Rtl

lS Vêrduí.ln Natu.à' 9-477,0oo euilogrêmâ 6,93 656r5.6t

Esp..rficârFo: VERDURA lN NATURÂ., TIPO: CHUCHU. - ESPECTFlc^çÀO: CHUCHtJ, FRUTO DETAMANHO MÊDIO, COM
CAPACTERÍSIC.AS INTECPÂS E DE pRIME|QA QUALIDADE: LAvADo oU ÉscoVADo, CoLoRAçÃo UNIFoQME;
ISENTOS DE SUJIDADES; INSETO§ PARASÍTAS, LÂRVAS, Ê CORPOS ESÍRANHOS ADERIDOS À CÁSCJ. NÃO OEVER
aPR€SENTAFT QUATSQUER LESÔES DE ORtcEM FíS|C MECÂN|CÂ OU BIOLóC|CA pODENDO SER OEICÀN|Co.
EMMLÂGEM EM SACO DE NYLON, CONTENDO'I KC.

16 Condrmento 35.670,000 pacote 1,76 6277920

ÊSPêCihCãção: CONDIMENTO, TIPO URUCUM. APRESÊNÍAçÃO: PÔ. COLORÍFICO. PRODU.IO OAT|OO A PARTIR DO
uRucUM. sEM aDtçÁo DE sÂr- EMBALADo EM pacoTEs DE rooc. coNSÍaR oaTA DE FÀaptcÁçÃo E pRAzo DE
VAIIDAOE DE NÔ MíNIMO 06 MESE§

l7 Cíeme de leite 11418,@0 Unidâde 4,13 553163

EspêcificeÉoi CEEME DE LEm - cÁIxA DE CREME DE LEm ELABoRADo CoM ooRDURA úcTEÂ CoNTENDo No
MíNIMO 1116 DE GORDUEA FAAETC^Do A PAPÍIR DE MAÍÉRI,À-PRIMA SELECIONÂDA VALIDADE MÍNlMÂ DE 3 MESES
E EMBATÂGEM ÍEÍPÂ PACK (CAIXINHAI COM PESO LÍQUIOO OE 2OOG.

16 Fálinha da môndlo<ô 6.911000 Quilogrãmâ ?,t0 49.042J0

EspectlicaÇão: FAEINHA DE MANDIOCA - SECÀ FINÀ BENEFICIADA, BRANCA ÍIPO Z COM UMIOAOE INFERIOR A I59ô.

ISENTA DE MATÉRIA TÊRROSA FUNGOS OU PARASÍTÁ§ E FFAGMENTOS ESTRANHOS. EMBAIáDÀ EM SACOTES
PLÀSIrcOS OE I KG, ÍRANSPARÊNTES RESISIENTES ACONOICIONÀOOS EM FAEDOS OE 3OKG. DEVERÁ APRESEMTAR
VÂLIOADE MíNIMA DE 05 (CINCO) MESES A PARTIR DA DAÍA DE FABRICÂÇÁO.

19 Farinha dê milho 43.594,0@ pâcôtê 2;o1 go-8q58

E§pêcihcação: FARTNHA DÊ MtLHo FLocAoA 5ooci (sEM sAl- sEM GLúrEN, Flocos oÉ MlLHo. pRÊ-coztoo. DE r
QUAUDADE, DE COR AMAREI.A COM ASPECÍO COR, CHEIRO E SABOR PRôPRIOS; COM AUSÊNCÁ DE UMIDADE,
FERMENTAçãq RÁNçq ISENTO DE SU]IDAOES. PÂRASÍTAS E LARVAS, ACONDICIONADO EM EMBATÁGEM PRIMÁRÁ
EM PO{-IETILÉNO ATÓXrcO IEMBALACEM DE S@ 6). COM RESPECTNÂ INFORMAÇÀO NUTRICIONAL COM DATA DE
FABRICÂÇÃO. LOTE E PRAZO DE VAUDADÊ OE NO rVÍNrMO 06 MESÊS. FAROO COM 2OIUND DE 5O0GJ

20 Biscoito 64.92t.Ooo pacotê 5'7l tÀ).694.9r

EsPêCifiCêçãO: BISCOITO. APRESENTAçÁO QUADRADO, CL.êSSIFICAÇÃO: SALCADO. ÍIPO: CPEAM CRACKEP. BISCOITO
SALGAOO - IPO "CREAM CRACKER" EM PERFE'IO ÉSÍAOO DE CONSERVAÇÃO. SEM APRESENTAR EXCESSO DE
DUR€zA E NEM QUEBRADIÇO. EMBALADO EM SACO PLÁST|CO, PÀCOÍES DE 35O À 4OOC [3 X I} ACONDICIONADOS
EM CJIXÀS DE PAPEúO. PR,AZO DE VALIDADE DE NO M|NIMO OA MÉSES A PARTIP DA DAÍA DO RÊCEBIMÉNTO.

2l Fa.ínhâ detngo 5.]A9,OOO QuilogÍama S,A3 3o25l,€r,

ESPECiRCàÉO: FAPINHÂ DE ÍRICO (SEM FÉRMENIO} ESPECIAI.ISENTO DE MAÍÉRÁ PEIMATERROSA E EM PEFIFEITO
ESTADO DE CONSERVAÇÂO, NÃO PODERÁ ESÍAR ÚMIDA FERMENÍADA OU RANÇOSA COM ASPECTO DE PÓ FINO,
COP BÊÂNCâ OU LICEI'iÂMENTE AMAPETÂDA CHÊIPO E SABOP PPÓPEIO. EMBALAOEM DE ]XG,

22 Legumino6a 26.7J0,OOO Quilogrâmâ LA6 235.427.80

ESPECifiCâçàO: LECUMINOSÀ VARIEDADE: FET]ÀO DECOPDA IIPO: TIPO I. EMBALACEM PPIMÁRIA EM PACOTES DE OI

KG. LTVRES DE IMPUPEZAS, INSEÍOS O{J MICRORCANISMOS, QUE POSSAM TOENÁ.LO IMPRÓPRIO AO CONSUMO
HUMANO OU COMPROMETER O ARMAZENAMENTO, VALIDADE MÍNIMA DE 18O DIAS CONTADOS A PÀPTIP DA DATA
DE ENTRECÂ DO PRODUIO,

B Fruta 14.o57,oo0 Quilograma 6:12 91Í63p4

Espêcifi.ação: colABA tN NATURÀ ESPEOFTCAçÃO pRODUTO APTO pARA O CONSUMO, TAMANHO MÉDO. DE BOA
QUALIOADE NÀO APRESENTAR ESTEAGADAS IFUNGOS. POOEES FUROS, ÊTC). PESO IKG.

21 Frurn rooso.ooo Quilogíâmâ 6,6s 6569950

ESPêCif}CAçAO: FAUTA TIPÔ LAAANJA PEPA APRESENTAçÀO NATURAL LAAAN]A PÊRA FRUTO DÉ ÍAMANHO
MÉDIO. COM CARACTERiSNCAS INTEGRÀS E DE PRIMEIRÂ QUALIOAOE FRE5CO, LIMPO. DÊZ {POP AM^DUREC€R) E

COLORAÇÃO UNIFORME APRESENÍANDO CRÂU OE MATI'RAÇÀO ÍÀL QUE LHE PERMITA SUPORÍAP A
MANIPUIAÇÀÔ, O ÍRANSPORÍE E Â CONSERVAÇÀO EM CONDIçôES ÀOEQUADAS PARA O CONSUMO; ISENTO OE
SU]IDÀDE5 INSETOS, PARASITAS, LARVAS E COEPOS ESTRANHOS AOÉRIOOS À SUPERFÍCIE EXTERNA E DE ORICEM
OEGÀNlcÁ. NÀO DEVE ApRESENTAR QUAISQUEQ LÉsÔ€S DE oRIGEM FÍgCÀ MECÂNICA OU aloLÓCICA PODENDO
SER OPCÂNICO. EM SACO5 DE NYLON CONTENDO IKG.

25 Leite em pó 37 706 00ô

if,&L
PR'CAO
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mM D€scil$o eÍD. uND. "iH v.ÍoÍAL (Ett

Esp.qifi..ção: LEITE EM PÓ INTEGRAL PRoDI.,To NAÍURAL DE LEITE BovINo, INTÉGRAI- coM FEGISTRo No ÓRGÀo
COMP€IINIÊ. UVRE DE IMPUREzAâ COU NO MíNIMO 24C DE PROÍÊíNA EM 1OOC DO PRODUTÔ, EMBÂLADO ÊM
EMBAI.ÀCEM ALUMINIZADA PESISIENIE OE 4OOC ACONDICIONÁDO ÉM FAPDOS

26 Lj§;oENGAMDA uF{t - zERo 2?.a66,ooo rrnidade r1c, 364res.s5

Espccifiràçàê mRA DIErA§ COM RÉSÍR|çÀO DE LACÍOSE. EMBALAGEM ÍEÍRA EACK COM SELO 9F. SIM OU SIE E
VÀLIDADE DE No MINIMo 04 MESE§ cAIxÀ DÊ] LITÊo.

27 LEITE-LONCA vlDA - UHT' 27a.64a,m unrdâde 7,15 r.99z:s32o
TNTFCeÀl

ESPECi§CAçãO: EMBALACEM ÍEÍRA PACK COM SELO SIF, SIM OU SIE E VALIDADE DE NO MíNIMO 04 MÊSES, CÂIXA DE
r L[RO.

n Mâcãííáô 67.8A3,000 9âcotê s.gg 37Aie7l4

Esgêqihcaçãor MrcARRAO ESBAGUEIE - TlpO FINO, DASIEUPIZADO, COM UMIOADE INFEPIOP A 13s6, INGÊEOIENTE
MlNtMo FARTNHA DE ÍRrc,o EspÊctAL coNsrANDo No RóTULo À coMposçÀo QUlMtcA E NUTRTCToNAL mRA
looc, EMBAIÂGEM púsncÂ REstsrENTE. pacorE DE sooc. pRÁzo DE VAUDADE MÍNrMo DE lo MEsEs coNTANDo
DÂ DAÍa DE ENTREGa Do pRoDUTo. uvRE DE tMpuREzÀs E MtcRoRcANtsMos euE o roeNE tMpRópRlo paRA

O CONSUMO E Í€R RÊG§TRO NO ÓRGÀo CoMPETENÍE.

A Margarine Vegetàl ll974OOO Unidadê 6,95 A1a§.O4

Esp€cificàção: MARCÂÍlll.lA VEGETAL - Cíeín6a, com sà|, no minimo 7596 de lipÍdêos e gÍ de goíduras trànS embalâda
êm potês de plástiço de 5OOg, enriquG<ida de ütaminâs apíerêntâçilq aspêcto, chêirq sâbot ê êot pêculiârêq isênla d€
roftô ê dê bolorêi: êmbôlôgêm pÍlmôdâ eom idêôtlícôÇto do p.oduto, êsDrclÍlcê§ào doÊ lngrédlênrcs, InÍormâÇâô
nutt{cionã|, pr.!o da vilidÉde. paso liquldo o rotulügem do tcordo com e laglsl.çÉo,

Í) Mêlão (ieponês) lâ77,ooo QuilogÍama 5i9 96.791.43

Elpêdficação: Melão (iaporÉs) - tamânho máiio. com grau dê maturaçâo adequado. isêntode subíância !eí.@,
ô€ondicionadô em monoblocos dê dásticoG frêstado. com eüquêtâ clê pêsagem. peso lkg.

5l leguínes em conseíve 19.5a3,(»o lJnidade 3,65 n.e4L§

ESPêCifrcAçãO: MILHO VERDE 17OC IMILHO VERDE €M CONSERVA EM CPÃOS, EM LATA EM FOLHA DÉ FLANDRES

COM VERNIZ sâNIÍÂFIo. RÔÍULo coM VALoR NUTFICIoNAL INFoRMAçÃO soBRE 6LÚÍÊN. DATA OE ÊABRICAÇÁO,

VAUDADE E LOTE. PESO DEENADO'I?OG.I

la Massâ de tomatê 22695,000 Unidâdê 3.16 &751620

Elpêcatlcaçâo: MÀSSA DE TOMATE. TIP,O: MOLHO TRADICIONAL êmbal.gem de 260 ttetrâ p.ck). v.lidade mínimâ dê 6
m€É€§

§ Ovo dc galinha 29.615,000 Bêndêja 837 ú919255

Espêcifica{áo: OVO DE CAUNHA ? Sêm íechaduras" tâmânho málio. com peso dê aproximadamente 6()9, embãlagêÍn
êm làminâs dê papêlào foítê,InodoÍos e sêco6, êm cairilhc ou dMsóaios celulares pâÍâ 30 unidades, coÍn certficação

!4 llgMÀssa FINA iflPo Hor 4a.6ss.ooo euitosÍôma to22 4st.2l',,to
DOG)

Êsp.<ihcâção: ÀÀo MAssa FINA (ÍlPo Hor Doc) - composto de Íari^ha d. rÍigo, ágiJâ. sal e f.Ímento quimicê
Doê.ào sê. àcondicionêdc êm pacot6 dê 5oO9 com lo unidàdês de Sog cads. êm sâco dê poliêtilêno Etórico,
r€sistêôte e transps.ente. de Íorrnô a mantêr a integík ade do produto. A embôlâgem de\erá cgntêí exreínêmente G
dad6 dê identificação, píocêdência, infoÍmôçõêa nutíicionais e quantidádê do produlo. comprazo clê \,olidadê mínimo
dê (8 iÉ.es a partir da entÍega.

35 PEITODE FRÂN6o 37.434,ooo Quilograma 25,04 94a.Ü16:f2

EsPêcificâção: CARNE / PEITO DE FPANGO: (CÁPNÉ / PEIÍO DE FPÂNGO PETÍO DE FPÀNGO RESFPIADO, COM COR
oDon E sABoR cAeAcrERímcos oo pRoDUÍo. oE BoA QUAL|DADE. EM EMBALACEM ÍRANSFARENÍE À vÁcuo.
coM DENoMINAçJo Do NoME oo PRoDUTo. FABRICÂNTE ENDEREçO. RECISÍRO NO MINISTÉRIO DA
AGRTCULTURA (SIF. IMÀ OU SIM}. OATA OÉ FABRICÁÇÃO E VALIDAOE, EMBAIÁOOS DE I EM I I(O.}

16 LEOUMES lN NAÍuRE l137o,O0O QullogrEne 531 60.602.10

EspeciÊcaçào TIPO PEPINO - Liso, fiíme, sêm ruga-5, bêm formado. ne cor veíde, tamânho entrê ]4 e 20 cm de
compÍiÍnento e 5 cín de diâmáÍo âpÍôrimadarnente. Não poderão se apaesenlar arnolecidos br()câdo5 com mônchês
amalqLs na pôfie supôrior. Peso I Kg.

Rua 6aleria 6entil Càrdoso. 20 - CenlÍo. ó3.7o0-o0o
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3: LECUMES lN NATURE llJ4l.OOO Quilogrâma 6Í/. 7530É.24

€spêcifceçào: Ílpo plMÊNÍÀO (VERD€) - Espêcmcação: ptÍnêntào lverde), fruto frcsco de tâmanho médio. com
càÍàctêíístices integíâs e dê p.imeirà quâllrede; vêrde. limpo, isento de sujidedeq insêtos, paresÉas leí\.ês e coípos
e§trallh6 aderido6 à $pêrídê êxte.na. Não deve apaesentar quâisquer l6ôes de origem fisica. rnecâoka ou biológha.
ffi ser o.gânico. Sâcos plástico c!íitendo lkg.

fa VERDURÂS lN NATURE 5.949,OOO Quilogrema 6,50 34.66a,5O

EÍpêcificrçào: IPq PEPOLHO (BPÂNCO) - De l' qualidade tâmanho m&io, çom êproximadêmcnte maturaçeg, §efi
ÍmôqàG, cdofâçào qnituÍÍÍrê c brilho, acondÉiontdo§ em saco6 polbti}eno fÍe§tldoi com etquct! de pêsâgem. FE§o I
K9

§ sAL 3.619,000 Pacotê L4A S35ôt2

ESO'CiIiCAçãO: SAL IODAOO (SAL FINO SECO, IODADO PARÂ COZNHA NO SEU RóTULO CONTER PRAZO DE
VAIIDADEAoTE. VALIDADE MíNIMA DE 6 MEsEs A PARTIR DA DATA DA ENTRECÀ EMB. c, I Kc.}

Q suco NÉcraR oE carxtNHA 682s,o@ unidãde r,9o rz96'/,so

EtÊacificoçãoi Suco néctar de câixinhô - êmb.hg€m de 20oml têt ô pack sabo..s vôÍiâdo§ (gdâbâ, caju, mâsA
riaracülá, i /â c ÉasÊ9o1.

4l VINACRE 7.|34.OOO Unidadê 932 70.?69,a

Eaoêcificação VINACRE - Oe ünho b.anco, p.odwo natuÍô|, íêrÍrreôt aro acétaco simples, i3€ylto dê coràntes ânificisrs,
ácirc oígânicc e mineraG e5t..nh6. livÍes de s|JjiHe, ínateriâl terÍ6o e detrito6 dê animaís oo vegetais,
ecoídÍioíredo em fÍâsco plástico dê sooÍnl.

BtscorÍo sÀLôaoô paRA
42 CONSUMO |NDM|DUAL- PACK 2J75OOO pa€orê ê39 l45rr25

COTí 6 UNIDADES

E3ÊêCi6êàçàO: EM PERFEIÍO ESTADO DE CONSERVAçÀO. SEM APRESÉNTAR E)(CESSO OE DUREZA E NEM

eUEBRADtço. EMBALADo EM sAco pLÁsnco, pacorEs DÊ 138 a r6ao coNÍENDo 6 pacorEs tNotMDUAts DE 23 a
2q AcoNucIoNADos EM cÁIxA oE PAPEúo. PRÂzo DE vAuoAo€ DE No MÍNIMo oa MEsÊs A PARTIR DA DATA
DE R€CEBI MENÍO.

43 FI LÉ VECETAL VEGANo r.o41,ooo t.lnidade r9,21 r9.997,6',1

Espêci§câção FILÉ VEOEIAL VECANO- Sabo. artificial ca.nê \reÍmelhê ou carne bíence. PÍoteína de soiâ nãô
tíaftsgânica, contendo íarinhôs vegêtais Nào contém ingredientes de oÍigem animâ l- pesô da êmbalegerÍr 2OOg.

4{ LEITE DE SOIA 27.465,000 unidadê 9:rO 27O29O5o

EspêciÍicaçâo. LEIIE DE SOJA - Deve cúter como píincipâl ingrcdiente eÍrato de soja Og(de lacto6e e 096 colêsterol,
sendo íonte dê mecronutíieÍrtes e eônquecido com micíonutÍiefites. E5peci6caçào técnicà: embalâgem têtíapãk
lcãiràl comum litÍo, e pÍezo de vâlidàde minimo de IOO dias a paítir daêntrega, ãpto pãía e elimcntaçào humana,
mêdiente procê3sos têcnol€icos ãdequàdoE ingredieôtes sôlã, elâborâdo com proteÍnà isolâda dê sojâ ôt)
extÍat&soia, @êndosêí utilizadoemcâscsdc intolerâôciààlactosêôuâleÍgiaàpíotêiôadeleitedc v'àcâ. nào co^tém
glúten. Devem consteí ne embálãgêm: êsr€cificaçõês do produto, iofoímeçôes do fabíicârite, pre2o de validad€ e lote,
rêgií.o no minÉtér;o da agrkuhura ê sêlo ate inspeção.

45 Coôdimênro' 3.7OA,OO0 Quilogram. 3OJ3 n2363.64

Êspecificâçào: CONDIMENTO., APRESENIAÇÁO: NATURÂL MAÍÉRIÂ.PRIMA ALHO, ASPECTO FÍS|CO EM CABEçÀ
npq BRANco. aplrcÁÇÃo: cuuNÁRlA EM GERAL ALHo ElpaNco. tNTE|Ro (coM roDos os BULB|LHoS No BuLBo,
coM PEÚcuLA DE REVESÍIMENTo NA coP BRÁNCA}. TAMANHo DE scM CADA BULBO. EMBALÀDOS EM SACOS DE
ENcRANzÂMENTos coM 2ooc, sEM FERIMENToS. TIACHADURAS, cHocÂMENÍOS, BROTAÇÃO, DANOS DE PRAGAS

OU ÂPODRÉCIMENTOS P€SO DEI KC.

46 MAçÁ VÉRMELHA tN NAÍUPÂ 16.7l?,000 QuilogÍêma l5J4 251O95J4

E3p€cificàÊo: MAçÂ VERMELHA IN NATURA - Especificôçáoi M.çà, de pnmeiÍa, in nãtur., vernrelha. apresêntando gráu
do màturâçào tal que lhe pêrmita suportar a manipulaçào, o trànsporte e e consêrveçào em condiçóes âdequadas pãÍa
o coisrrmo. Com eusênciâ de sujilâdês, pâràsitos ê leí\/às. pêso I K9.

17 caaNE BovlNA Moloa 27::6,0oo euirograma 3ôlo 9g466êao' 
IMUSCT,JLO)
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Espê.ificeção: CÂRNE BOVINA MOÍOA (MÚSCULO) - Qe6friade com no máximo 3 dê água. lO% dê gorduÍa. e 3%
epoiê,rÍcês cor própda sem manches e§rêralêadâs, cheiÍo e sâbor próprio, com ausêncja de paràsitas ê lôÍvâl dêve sêr
isêntà dê cârtilãgens e de ossos. Embelâgem sãco plástico transpàrênte, f,êxivel e resistênte, quê gâÍântâ ã inregÍidãde
d,o pt9duto até o momento do consumo, âcondicioôôdos em pacoEs de I Kg. Nâ êmbdagem devem constar dados dê
ilentitcàção e infoúmaçôes nutrkioÍràis do píoduto. râlidade mínime de 30 dies â pàrlir dâ data dã eotregâ, n'do
r(sistro no SlF. SIE ou SlM.

4A FRANCO INTEIRO CONGELADO 34.826,000 Quilograma 11,A2 759.90332

Espêçificaçào: FÊANGO INTEIRO CONOELADO TCARCAçÂ E PEÍTo)-Comadiçàodcáguôdêôomáximo6%. Aspccto
próorrq nào àmolêcido e ôào pegá.jGo. sêm íyiànchas es\,erdeâdàya cheiÍo ê sàboÍ pópÍios, com .usênc;a de sujidades,
Ê1.Git6 ou larvas A embalagêm dcve coírtêí sclo de insp€ção fcderal (SlO, eíadual (SlÊ) ou municipal (9M). dãdosde
idêntifieção do produto, validâde, fabicação. Acondicionado em caixa cle papelão lacÍadâ. Pesol Kg. {Sêm miúdos)

Deste modo, como tendo como parâmetro as pesquisas de preços realizadas, temse
que o vêlor mêdio estimado, conforme dados demonstrados acima, totalizam a monta
de R$ 13.108.699,28 (treze milhões, cento e oito mil, sêiscentos e noventa e novê rêais e
vintê e oito centavos)

8. Justificativas para o parcelamento ou não da solução

A decisào pelo parcelamento da aquisição de gêneros alimentÍcios para o Programa
Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) Regular 2025 está fundamentada nos
princípios de competitividade, eficiência e melhor aproveitamento do mercado,
conforme diretrizes estabelecidas pela Lei no 14.]33â021.

. Avaliação da Divisibilidade do objeto: Foi realizada uma enálise criteriosa e
verificou-se que os gêneros alimentícios podem ser tecnicamente divididos em
categorias e quantidades sem comprometer a funcionalidade do programa ou os
resultados pretendidos pela administração.

o Viabilidade Técnica e Econômica: A divisào dos gêneros alimentícios em lotes
distintos mostrou-se tócnica e economicamente viável. Esta diüsão garante que a
qualidade e a eficácia dos resultados náo sejam prejudicadas, e otimiza o
processo de aquisiçào.

. Economia de Escala: o parcêlamento foi avaliado para evitar a perda de
economias de escala. As divisões planejadas sào fêitas de modo a assegurar que
os custos não aumentem proporcionalmente, mantendo a eficiência econômica
da contratação.

. Competitividade ê Aproveitamento do Mercado: O parcelamento potencializa a

competitividade, permitindo a participaçâo de uma maior quentidade de
fornecedores, inclusive de menor porte, promovendo um melhor aproveitemento
do mcrcâdo local e regional.

o Análise do Mercado: A decisão pelo parcelamento foi reforçada por uma análise
detalhada do mercado de gêneros alimentícios, evidenciando que a segmentação
do objeto está em linha com as práticas e capacidades do setor econômico em
questão.

r Consideração de Lotes: Com base no elevado volume de aquisição, a opçào por
dividir em lotes distintos facilita a participação de fornecedores que,
individualmente, não teriam capacidade parâ atender ao total da demanda, sem
comprometimento da economia de escala.

A justificativa para o parcêlamento está embasada em estudos dê mercado e
viabilidade, dados concretos e está alinhada com as normativas vigentes, garantindo a
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tÍânsparência e conformidade necessáÍias para um processo licitatório eficiente e
eficaz.

9, Alinhamênto entre a Contratação e o Planejamento

Este processo de contratação está plênamente alinhado com o Plano de Contrataçôes
Anual da Prefeiturà Municipal de Cratêús para o exercício financeiro de 2025. A
ãquisiçâo de gêneros alimentícios para o Progrâma Nacional de Alimentação Escolar
{PNAE} foi adequêdamentê planejada para gari}ntir a conformidedê com as
necessidadês identificadas pelâ Secretaria de Educação do município de CrâteúíCE.
As dirêtrizes para esta contrêtação foram definidas com basê em análises de consumo,
previsôes orçamentárias e princÍpios de economicidade, eficiência e interesse público,
confurmê estipulado na Lei 14.1332021.

. A contratação está prevista no Plano de Contrâtaçôes Anual, assegurando que os
recursos necessários sejam alocados dê maneira êficiente e transparente.

r A aquisição dos gêneros alimentícios está alinhada com as metas estratégicâs da
Secretaria de Educação, visando proporcionar uma alimentaçào de qualidade aos
estudantes atendidos pelo PNAE.

. Foi realizado um mapeamento das dêmandas nutricionais e a projeção de
consumo parà o ano de 2025, garantindo que a quantidade e o tipo dê alimentôs
contratados correspondam às necessidades dos êstudantes.

o Há uma coordenação entre o plênêjamento orçamentário e a execução da
licitação, asseguêndo que o processo seja conduzido de acordo com es dirêtrizes
Íinânceires estabelecidas para o exercíclo.

. os princípios de responsabilidade fiscal e sustentabilidade Íoram considerados no
processo de planejamento da contratação, promovendo um uso consciente e
inteligente dos recursos públicos.

lO. Resultados pretendidos

A contrêtaçào dos gêneros alimentÍcios para o Programa Nâcional de Alimêntação
Escolar (PNAE) - PNAE Regular 2025 busca âlcançar os seguintes rêsultados:

o Fornecer uma alimentação saudável, equilibrada e segura para
aproximadamente ll.OOO estudantes do município de Crateús/CE, em
conformidade com as diretrizes do PNAE;

. Garântir que os gêneros alimentícios atendam aos requisitos de qualidade,
sêgLríança alimentaí ê cêrtificação conforme normas vigentes, proporcionando
um ambiênte alimentar saudável para os alunos;

. Assegurar a economicidade e a eficiência na aplicação dos recursos públicos,
rêalizando a compra dos gêneros alimentÍcios a preços compatíveis com o
mercado e em conformidade com o estudo e as estimativas de consumo
levantadas;

. Assegurar o cumprimento do calendário escolar do ano letivo com regularidade
no foÍnecimento de alimentos, garantindo que nênhum dia letivo seja
comprometido devido à falta de gênêros alimentícios:

. Promover a transparêncía e a competitividade no processo de licitação,

PREGÃO
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assegurando â igualdâde de condiçôes para todos os licitântes ê buscando
propostas que ofereçam o melhor custo-benefício para a Administração Pública.

Il, Providências a serem adotadas

para gârântir o sucêsso da contratação e a execução eficiente do contrato de aquisição
de gêneros alimentícios parâ o Progrâma Nacional de Alimentaçâo Escolar (PNAE) no
MunicÍpio de CrateúíCE, serão adotadas as seguintes providências:

r Designação de equipe de fiscalização composta por servidores qualificados, com
atribuições parà monitorar o cumprimento do contràto e garantir o fornecimento
Íegular e de qualidade dos alimentos.

. Capacitação dos fiscais do contrato em aspectos relacionados à segurança
âlimentar e às exigências do PNAE, visando assegurar o cumprimento das
especificaçôes técnicas e normativas.

. Elaborâçào de um cronograma detalhado de entregas, em consonáncia com o
calendário escolar, visando garantir que os alimentos sejam entregues em tempo
hábil e em condições adequadas de consumo.

r lmplementação de um sistema de controle de qualidade para garântir que os
alimentos atendam aos padrôes estabelecidos, incluindo inspeção de produtos e
verificação de documentâções certificadoras.

r Desenvolvimento de um plano de comunicação com as escolas e demais
envolvidos, para reportar qualquer irreguleridade ou necessidãdê de ajuste nos
fornecimentos.

. Adoção de medidas parê garantir a transperência das ações, com publicaçâo das
êtepas do processo no portel de tÍansparência da prêfeitura, conforme os
princípios da publicidade e eficiência destacados na Lei 14.133/2021.

12 Justificative para adoção do registro de preços

Nesta seçâo, aprêsenta-se a justificativâ dêtalhada para a nâo adoção do sistema de
registro de preços na contratação de gêneros alimentícios para o Programa Nacional
de Àimentação Escolar - PNAE Rêgular 2o25 no Munícípio de Crateús/CE.

. I. Demanda específica: A contratação visa atender a uma demanda específica do
Programa Nacional de Alimentação Escolar, com requisitos detalhados de
qualidade e especilicâçôes técnicas dêvidamente definidos, o que permite
realizar a aquisição por meio de pregão eletÍônico sêm a necessidade de um
sistema de regisüo de preços

. 2 . Eficiência dê Aquisiçào: A opÇão por âquisição direta, via pregão elêtrônico,
permite maioÍ agilidade e êficiência no processo de compra, âtendendo
prontamente as necessidades alimentares das escolas no municÍpio.

. 3 . Orientações da Administração: De acordo com as orientaçôes intêrnas ê o
planêjamento estratégico da Secretaria de Educação do MunicÍpio, optou-se por
não adotar o sistema de registro de preços devido à busca por modelos de
aquisiçào quê gerêm celeridade no processo de compras.

r 4. Art. 82, Lei 14.13: Conforme dêscrito no ert. 82 da Lei 14133, o sistema de registro
de preços é opcional e sua apliceção dêve ser justificada com base nas

PR;GAO..JAL
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características e requisitos da contratação. No caso presênte, a aquisição direta
mostrou-se mais alinhada com as necessidades locais e com a gestão eficiente
dos processos administrativos.

. 5 - Sustentabilidade e Respon-bilidade: A decisão leva em consideração as
melhores práticas dê sustentabilidade e responsabilidade social, com foco em
fornecedores locais que atêndam às especificações exigidas, sem a
obrigatoriedade do registro de preços.

o 6. Flexibilidade de Contratação: A contratação direta promove um contíole mais
eficaz sobre as especificaçÕes e pí:lzos de entrega, garantindo que os gêneros
alimentícios estejam disponíveis conforme o cronograma escolar.

Com basê nos pontos apresentados, conclui-sê pela viabllidade e adequação em optar
pela não adoção do registro de preços, favorecendo a agilidade e eficiência na
aquisição dos gêneros alimentícios necessários para o PNAE Regular 2025.

13. Da vedação da participação de empresas na forma de consórcio

Com base na Lei 14.133202I, especificamente no contexto da aquisição de gêneros
alimentícios para o Programa Nacional de Alimentaçào Escolar (PNAE), opta-se pela
vedação da panicipação de empresas na forma de consórcio por razôes
fundamentadas em aspectos legais, técnicos e econômicos. Essâ decisão está alinhada
aos princÍpios estabelecidos nã refêrida legislação e visa assegurar umã contratação
que etenda melhor ao interesse público.

'1. Objetivo da Vedação:

r Assegurar que a contratação seja realizada de forma eficiente e econômica,
evitando o aumento de custos indiretos que podem surgiÍ com a formação de
consórcios

o Garantir uma competição isonômica entre os fornecedores, sem que haja
vantagem desleal advinda da união de empresas em consórcio, o que podê
distorcer o processo competitivo.

2, Fundamentação Legal:

. ConfoÍme o Art. 15 dâ Lêi 14.133202.1, a perticipação em consórcio é permitida,
salvo vedação devidamentê justificada. Neste caso, justifica-se a vedação pela
natureza do objeto, que não demanda a união de competências distintas ou
complexidade técnica elêvada que justificâria a formação de um consórcio.

. A fornecimento de gêneros alimentÍcios para o PNAE requer especificaçÕes b€m
definidas e padronizadas, o que iacilita a panicipação de empresas
individualmente qualificadas e com capacidade comprovada.

o A existênciã de fornecedores com capacidade de atender isoladamente a

dêmanda estimedâ eliminâ â necessidâde de formação de consórclos e promovê
umâ gestâo mais simplificada e diretâ dos contratos.

4. lmpactos Econômicos:

--/'-

3. Justificativas Técnicas:
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. Proibir a formação de consórcios pode resultar em preços mais competitivos, já
que nào há compartilhamcnto de custos adicionais increntcs à gestão conjunta
de empresas consorciadas.

'14. Posicionamento conclusivo sobre a viabilidade e razoabilidade da
contratação

Após análise criteriosa dos elementos e requisitos apresentados ao longo deste Estudo
Técnico Preliminar, conclui-se que a contratação para a aquasição de gênêros
alimentÍcios destinados ao Programa Nacional de Alimenteção Escolar (PNAE) - PNAE
Reguler 2025, pâra atendêr as necessidades das escolas do município de CràteúíCE, é
üável e razoável. Esta conclusão sê fundamenta nos seguintes aspectos:

. O princípio da economicidade e da eficiência está dêvidamêntê atendido, uma
vez que foi utilizado um levantamento de mercado para definição do orçamento
€stimado, conforme disposto no art, 23, §1", da tei 14,'1332021.

r ôs requisitos de qualidade e sêgurança alimentar cstão pêrfultamente alinhados
com as normâs regulatôrias da ANVISA e do MApA, em conformidade com o
interesse público.

r A previsào dê consumo froi formulada com base em um histórico exato ê em
variáveis confiávêiq ajustando.se às diretrizes do planejamento estretégico da
SecÍetaria de Educação, conforme o art.I8, §1", de Lei ]4.1332021.

o A escolha do pregão êletrônico como modelidadê de licitação atende aos
princípios de compêtitividadê e transparência, previstos no art. 50 da Lei
]4.1332021, garântindo a seleção de uma proposta mais vantajosa para a
administração pública.

o ConsideÍando a vedaçào do sistema de registro de preços, a contratação direta via
pÍegão êletrônico torna-sê mais adequada para a natureza ê êspecificidades do
objeto de contratação.

o A priorização dê produtos da agricultura familiar está em consonâncie com as
dirctrizes do PNAE, promovendo o dcsenvolvimento social ê sustentável local,
conforme a legislaçáo aplicávêl ao progrôma.

ponanto, a contÍataçào propoía atende aos aspectos legaiq econômicos,
operâcionais e sociais, demonstrando sua viabilidade técnice e râzoâbilidade pera
elcânçer os objetivos do PNAE no municÍpio de CrateúíCE.

Crateús / cE, 12 de março de 2025

D*u kllo- Roi",
DAVI KELTON RODRIGU

PRESIDENTE
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