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oBJETO: AQUTSTÇÃO DE GENEROS ALTMENTíCtOS DESTTNADOS A MERENDA

ESCOLAR DOS ALUNOS DAS ESCOLAS E CRECHES DA REDE MUNICIPAL DE

ENSTNO, JUNTO A SECRETARTA DA EDUCAÇÃO DO MUNtCiptO DE CRATEÚS -

CE

Ao primeiro dia do mês de Março do ano de dois mil e vinte e três às 08:00, na

Sala dos Programas Federias da Secretaria Municipal de Educaçâo de Crateús/CE, sito

à Rua Manoel Augustinho no 544 - São Vicente - Crateús /CE, estando presentes a Sra.

lnayá Sales Linhares - Nuúicionista da Secretaria Municipal de Educação CRN 11 No

1538, o Sr. Thalles Torquato Monte Coêlho - Nutricionista da Secretaria Municipal de

Educação CRN 11 No 4780 e a Sra. Maria lvonete Soares de França - Presidente do

Conselho de Alimentação Escolar (CAE) - CPF No 316.734.653-15, procedeu-se o

julgamento das amostras e documentos, referentes às licitantes classificadas e

obtiveram-se os seguintes resultados:

A empresa FCAS & CIA - LTDA CNPJ: 10.564.758/0001-06 (2o lugar na disputa

dos LOTE lV - Lácteos e LOTE lX - Gêneros Secos), cujos lotes lV e lX requerem

apresentaçâo de amostras acompanhadas de seus respectivos laudos e fichas técnícas,

foi submetida à análise da comissão julgadora e obteve os seguintes resultados:

REPROVADA:

- No Lote lV - Lácteos visto que apresentou amostras que atendem as

especificações dos produtos e laudos físico químicos e microbiológicos

condizentes com as exigências do Edital para os três itens do lote, porém

nas fichas técnicas apresentadas dos itens Leite em pó integral 4009 e

Leite UHT integral há uma diferença entre os dados da fabricante e os

a

Prefeitura de Crateús - Secretaria de Educação. Rua M nuel Augustinho, 544. Eairro
Crateús - Ceaíá. Tel.r (88) 3692.3311. e,mêil: educaca rateus@bol.com.bí

CEP.:63700-300

ATA DO RESULTADO DAS ANÁLISES DAS AMOSTRAS OO PREGÃO

ELETRÔNICO N'OO.I/2O23.SEDUC - ITEM 13 DO EDTTAL

A empresa J. M. V. SANTANA COMERCIAL - LTDA CNPJ: í2.565.600/0001-86

(2o lugar na disputa do LOTE Vl - Hortifruti), cujo lote Vl requer apresentaçáo de

amostras, não apresentou as amostras solícitadas, conforme o ltem í 3 do Edital,

portanto a licitante está REPROVADA.
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dados das embalagens das amostras. Alem disso, as amostras n

estavam devidamente identificadas com os dados da licitante, conforme

exigência do edltal no item 13.1.1.

- No LOTE lX - Gêneros Secos cujo mesmo requer apresentação de

amostras acompanhadas de seus respectivos laudos e fichas técnicas, a

licitante não apresentou amostras, fichas técnicas e laudos físico-químicos

e microbiológicos, portanto não atendeu as especificações do Edital.

A empresa RAFAEL SOARES MELO - ME CNPJ: 14.994.17810001-00 (3o lugar

na disputa do LOTE Vll - Temperos), cujo lote Vll requer apresentaçáo de amostras,

apresentou as amostras solicitadas, entretanto as marcas das amostras apresentadas

foram diferentes das marcas informadas na proposta da empresa, conforme o ltem 13

do Edital, portanto a licitante está REPROVADA.

A empresa FRICARNES GOMERCIO E SERVIçOS EIRELI - ME CNPJ:

14.988.11110001-62 (2o lugar na disputa do LOTE V - Carnes), cujo lote V requer

apresentação de amostras acompanhadas de seus respectivos laudos e fichas técnicas,

não apresentou as amostras e documentos solicitados, conforme o ltem 13 do Edital,

portanto a licitante está REPROVADA.

lna hares

Nutricionista da Munic I de Educação
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MaÍia lvonete Soares de França

Presidente do CAE - Conselho de Alimentação Escolar
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Prefeitura de Crateús - Secíetaria de Educação. Rua Ma nuel Augustinho, 544. Bairro São Vicente. CEP.: 63700-300.

Cíateús - CeaÍá. Tel.: (88) 3592.3311. e-mail: educacaodecíateus@bol.com.br
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Nome: Leite UHT integral

Marca: Lírio

Registro no Ministério da Agricultura SIF/D|POA sob o N9 OOO8/248

lngredientes: Leite integral e estâbilizantes (trifosfato de sódio, difosfato de sódio, monofosfato de

SódiO E CitrEtO dE SódiO}. CONTÉM LACÍOSE. ALÉRGICOS: CONTÉM LEITE. NÃO COITITÉM GLÚIEN.

ALINE CHAVES DE

SOUSA:959M514387

Assinado dê forma digital
por ALINE CHAVES DE
SOUSA:95904514387

INFORMAçÃO NUTRICIONAL

Porção 200 ml (1 copo)
Quantidade por porção %vD (r)

114 Kcal = 479 kj 6%
Carboidratos 9g

Proteínas 5g 8%
Gorduras Totais 6g It%
Gorduras Saturadas 4g L8%
Gorduras Trans 0g
Fibra Alimentar 0g o%
Sódio 140 mg 6%
Cálcio 240 mg 24%

em uma dieta de 2.000 kcal ou g.rl00 kj. seu
valores diários podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necêssidad
energéticas. (* ú) Valores não especificados.

(a)% Valores diários de referência com base

Conteúdo: 1 litro

m@uro

Razão Social: Betánia Lácteos S.A.

Nome fantasia: Betânia

Endereço: Rodovia do Contorno, 46. planaho do Aeroporto. Morada Nova - CE.

CN PJ: 10.483.444l(x)02-60

Home Page: www.betanielâcteos.com.br

Teleíone: 0800 709 49 69

c nâÊtBancâsDoPffirÍo

Valor energético

3%



3% de gordura

Aviso importante: este produto não deve ser usado para alimentar crianças Menores de 1 (um)

ano de idade, a não ser por indicação expressa de médico ou nutricionista. O aleitamento materno

evita infecções e alaergias e é recomendado até os 2 (doís) anos de idâde ou mais.

Critério Padrão
Homogêneo e sem sujidades
Branco característico de leite

Sabor Característico de leite.
Odor

Mínimo Máximo
Matéria Gorda %m/v 3,0

Acidez g. ac. Láti col10Oml o,t4 0,18
Estabilidade ao Etanol Estável

Extrato Seco Desengordurado % (m/m 4,2

Padrão Referência

Arêia ximo 1,5% de areia ou cinzas insolúveis emMá

ácido RDC 623 de 09/03/22 (ANV|SA)

Ácaros
ximo de 5 na alíquota analisada de acordo

com as recomenda das metodologias

Má
RDC 623 de 09/03/22 (ANVtsA)

CritéÍio Limíte márimo
Arsênio ( < 0,05 IN 7 de 26/03/27 ANVI
Cádmio < 0,02 rN88/21 de 26103/2t (ANvtsA)
Chumbo (m < 0,05 lN88/21 de 2 5/03/21 (ANVtsA

Embalagem primária modêlo Basic: Embelagem cartonada com 1fl)OMl de produto.

Embalagem secundária: Caixa de papelão contendo 12 unidades.

ALINE CHAVE5 96 Assinado de forma

sousA:eseo4s r + flrs;flggf 
L|NE

5ó/ sousA:95904514387

ooiÚÍuu}

Cor

Característico de leite.

Critério

l

Critério

Referência
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í20 dias a partir da deta de febric€Éo.

Deve ser armazenado em local seco, limpo, em temperatura ambiente, ao abrigo da luz solar ou

umidade. Após aberto conserver em geladeira por até três dias.

São estocados em área apropriada, em temperatura ambiente e sobre pallets de madeira.

Rodoviário, através de caminhão, protegido de intempérie, limpo, seco e isento de resíduos de

substâncias químicas.

Fortalêze (CE), 24 de fevereiro de 2023. ALINE CHAVES pE Assinado de íorma

sousA:e5eo45 r o :iil?ig"Jl'-'387 soUSA:95904s r 4387

Aline Chaves de Sousa

Engenheira de Alimentos
CRQ X-103 Região Ne 10300436

VAUDADE

DO PR(X)I.ITO
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Laudo I{e: 2175.2023.8- V.0
01, Ír.dot CormtÉô: ll,

Sdicltaftêl

0
FLM

Rrrlo SocLl: FCAS CIA LTDA

cÍ{rycP;3 10.564.758/0001-06

Erdcí.ço: R JOAQUIi, PERGENnNO.25o LoJAS 16 E 17 CENTRo - FoRnirrcE CEp: 62815000

Conttto: FLAVIO CAVALCÂNTE DE UÍrlA E{tl.ll: íavio€avakante_@hotmail.com Fon : (88) 9992}2197
PÍoposta ColncÍrbl: 789.2023.V0

02. DrdG da Amoltr.Oam:

Dc!.rlçao úr frrloctrr:
Ender!ço &rGtraíam:

tC5eolliat rl pêlr Ânostragan:
Hrtlz ê OdgcD lnostr.!

m dc Ailochrgcírl

lrítínâçõ€ Adlclondst

\/ Dât icceblllrlntot

LEÍrE UHT INIEGRÂL

R.lOAQUlil PERGENTINo,25o, LO,AS 15 E 17 CE TnO Cidade: fOrnHrcE CEp; 628ríx)0
Cllehte

AllmentoProduto - Allmerlt o

171022023 10:00:00 CJ||ct.rísüca da &nostr.: Simples
RESPOISÁVEL:FúVO CAVALCANTE DE UT,!A MARCIUIJNO; DFIO6/0123; DV:06/05N3; LOTE:I.III FV 27 55; PESO:IL
§F:2,I8; APfiESENTAÇÃO:EIIIBATAGE!.I PRÓPRh LAUDO F'SICO{UíMICO.
171022023 15:00:00 D.tr caíbrêncl.: 21rc2n023 L6tt2:tg

RctDonaávrl p.h Cüírr{nch! amanda.lins

E ! Coactlsáo AtrostÍ.: 2/t/022023 lS:38:37
Dat! híclo lmortlã: 17rc2a023 1500:00

03, RÊsulbdost

Rcsult dos

6,35

lrn Trab

upH
Hrtodobgla

lAt, Mét. 0r2/rv
hHo Ensdo
L7N2nO23

ParamcttoÉ L.Q.
pH

nffir(sl
Legenda
U pH - Unidade de pH.

orlrrt ya{s}: lnstihJto AdolÍo Luts. ilétodos FísicGquímicos parô análise de alimentos .

04. lnÍontlaçógs lnpoÊantesl
Plano e procedimento de amGtragé,Ín conforme: PQ 013 - Método ê Hano de amostlilgem
O pres€nte resutado resuinge{e a âmostra analisâda. Este documento não pode ser rep.oduzido parcialmeíte. Reproduã-o em gla totâlidade de pagnas.

Código de VeÍlficaçáo: 0OO 5000155134014939,120202300000

u50,r üÊ E COIí. TTDÁ*PP

Bastos

904{9

F Coir r_mi.rPf
üú0 !.r/

-.igt .,e !-ir.,?a

iâ'0âi{ -I4srt-.

Proibida a reprodução parcial desse documento de ecordo com a Norma ABNT Iso/IEc 1702s

Vo.ÍBáo: - Á.mosEa: 2175.2021 ll Datâ EmIBEôor24 lO2Í2O23 - páqi\z-ttÍl

rJrBoR SAÚDE - SERVrçOS DE ANÁLTSES E COMÉRCrO LTDA
CNPJ: 11.048.968/0001-04

RuaÁntônio Pompeu, 115 | Foraleza . CE I CEP: 60.040-005 llosé Bonifácio
+55 85 3099.9455

wwwlaborsaude.com I facebookcom/aborsaude I conteto@laborsauderom
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&|, ÂrÊôíio Frãlru, ! 15 | Forr.l.:ã - CE I CEP aú,ílrGo0s I ClrEE/lGa B*ifido.

rsS AS 32ól -1,r7O I r5g 85 32Ot-1+à2 | r35 85 3eot,I43O
ser,làbor.âüdÊ,.o'r | É..booLrer/frboBQrdc I IgESldÉ,|lCEIÍb{tE

CllPI: r l.oa8 9óArrOOO r -rrt

^oálirat 
Ambirntri!

^ffi

Laudo Ne: 2174.2023.8- V,0
01. Dâdos Contratâçáo;

tvl

FL iP 4R.zào SoclaL FCAS CtA LTDA

CtlPJ/CPF: 10.564.758/0001-05

EndêÍ€ço: R IOAQUIM PERGEtmNO,250 LOJÂS 16 E I7 CENTRO - FORTTM/CE CEp: 62815000
Contâto: FLÂV|O CÂVALCANTE DE UMA E-malt flaviocavatcante_@hotrnail.com Fonê: (BB) 99929_2197

PÍoposta Colttêrcl.h 789.2023.V0

02, Dôdos da AmostÍagêm:

EndêÍeço Amosttãgem: R.lOAeUtM PERGEÍúnNO,250, LOJAS 16 E 17 CENTRO Cidade: FORTTM/CE GEp: 628r5000
Rêsponsávcl palâ AmostrsgGmt Cliente

llâtrlz e Orlgêm Amostrat Alimento,/produto - Alimento
Dât dê AÍllostngêm: U/02/2023 10:OO:OO Câr"ctêií3tica dâ Amostrâr Samptesv rníonnaçôês adr.r.*i., §ffislf$l$H^fyiffitr,?rrll*fr IiXft;Hiit*T;o,il%,f;ror'ou,osnii 

LorE:L,.rN Fv 27 ss; pEso:rL:

Oat Rêceblnlnto! 17/O2Z02]15:OO:OO

Datâ Conclusâo Amostra: 24102/2023 l5:56:51
Data lnício lmostÍa: 17/02/2023 15:00:00

DescÍlçáo da Amostra: LETTE UríT TNTEGRAL

03. Rêsultados:

P!ránêtlos
couFoRMÊs À 45.c

Un Trab

NMP/g
lnÍclo Ensalo

17 t02t2023

L.Q,Rêsultados

<3
RêfeÉncià(s)

Legenda
llormativâ(s): Compendium of Methods for the Microbiological Exômination of Foods 4 Ed,

NMP/g - tlúmero Uais provávet por grâma

04. lníomaçócs lmportlntest
A informaçáo descrita no resultado <3 equivale na metodologi a utilizada 'Ausência'de cÍesci mento do parâmetro analisadoPlâno e procedimento de amostÍagem conforme: PQ 0I3 - Método e plano de amostragem
O presente íesultado restringe-se a amostía analisada. Este documento não pode ser repÍoduzido parcialmente Reproduza-o €m sua totalidade dc páginas_

Código de VeriÍlcação: 0005000I551340149394I0202 300000

ug txba tav, o(lrgmsfrsu **Lrcdr*11'§Hp. I.IDTãP

ôll
tcÉ

Ct :oltt.tÕrfi* t.rGÉCtadEAmanda Lins Viana Bastos

',

Solicitantel

Metodologia

CMMEF
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TIlulo:

Dêpto:

LEIIE UHT NTEGnAI BASrc Lhrc íL
PESQUISA E DESENVOLUIE TO

Código Página

ESPQ,{rí7 0 1&1

EI-ABORAçÃO: WESLLEY BEL IIIO DE OLIVEIRA

vERSÀO DESCRTçÃO DATA

0 ELÂBOR ÇÃO tNtCtAr osiar.ç[ã\

Nom€ Calgo
IYESLLEY BEL INO DE OUVEIRA ANÂLISTA DE PESQUISA E DESENVOLVITEI{TO I

C@RDENADOR DE PESOUISA E DESENVOLVIXENTO

NÃo SERÁ SUBSTITUÍDA EM CA§o DE REVISÂO

v&DrDoREs: E-Âs(HÂçÀo - llEs[EY BEr],Ero oE orÍvElRÁ .24l!olÀr22, ÂpRo!Â@ - GR ctEr cÂsTELLo BRAr{co GI{NELÂTE - u,rltl2o?z

Revisáo

GRACIELA CASTELLO BRAfl CO CHINELATE



MORADA NOVA

ESPECTFTCAçÃO

LEÍrE UHT NTEGRÂL BASlc LíRIO í L

PESOUISA E DESEI{YOLUTEiíTO

Côdigo Revisâo Págim

ES+Q{lí 7 0 2.b a

/ alvoa

PROOUTO:

'llO015

UI{IDADE:

íà(í@0mLLEITE UHT INTEGRAL

LlRro íL Àn

PREGÃO

FI. M
o

1. PROOUTO/DENOMI

LEITE UHT INTEGRAL

2. FABRICANTE

Betânia Lácteos S.A - Unidade de
,

os

Pla

CEP 62.940-000, Morada Nova - CE

3. INGREDIENTES

de sódio, ÍnonoÍosHo de sódio e citrato de sódio).

T GLÚÍEN.

lr. rilFoRf,AçÃO ilUTR|CTOXAL

Porção de 200m1 (1 copo)

NUTRICIONAL

)
lor

t=

PÍoteínas 6,0 g I
BERA SUBST TU DA Efrf, CASO E REVIS o

Gorduras Saturadas 4,0 g 18

Gorduras Trans 0g
Fibra Alimentar 0g 0

Sódio 140 mg 6

Cálcio 240 mg 24

Valores ietaYo Diários referência(") base em d 2.de ou000kcal
8.400kJ dvalores iârios sef OUmaiorespodêm menores deodependend

necesssuas idades VD ãonenergéticâs

vÁfDÁDOfES: ErrBoRÀÇÂO - úEStLEY 8E§O OOEOt-tvEtRA.2alio/ãn-2,^PROVAç^O-GRrcELÂCaSIEtfOBRÁNCOCHEiELATE,O.,it1l2@2

TÍfub:

Deplo:

Rodovia do Contomo CE 046,

de com uma
Seus

estabelecido.



MORADA NOVA

ESPECTFTCAçÃO

TÍtub:

Deplo:

LEÍTE UHT II{TEGRÂL BASC ÚRI( TL

PES(I'TSA E DESE]IVO|-VITE TO

Códrg0 Reüsâo Página

ES+O{rí 7 0

,l aLvoa

PREGÃO

FL tf

3% DE GORDURA

AVISO TMPORTANTE: ESTE PRODUTO NÃO DEVE SER USADO pÂRA ALTMENTAR CRTANÇAS

MENORES DE 1 (UM) ANO DE IDADE, A NÃO SER POR INDICAÇÃO EXPRESSA DE MÉDICO OU

NUTRICIONISTA. O ALEITAMENTO MATERNO EVITA INFECÇÔES E ALAERGIAS E É RECOM

2 (DOIS) ANOS DE IDADE OU MAIS,

5. rN TULOES DO

Crltórlo Padrão

I Homogêneo e sem sujidades

)r Branco, c€racterístico de leite.

Sabor Caracteístico de leite

Odor Caracteístico de leite

7. CARACTERISNCAS FÍSICOQUÍUICAS

Crttérlo MÍnlmo Máxlmo

Matéria Gorda %m/V 3,0

Acidez g. ac. Láticdlooml 0,14 0,18

Estabilidade ao Etanol Estável

ExFato Seco

^8. CARACTERíSNCAS MICROBIOLÓGICAS

ctr(Pan ctrDÁ c r rúcrrrfríJ n tnrt ril.,
Aerôbios mesófrlos viáveis lg

I YTI\:Z !-EaI'Ir-T-=
5 0 1 100 Portaria 146/96 de 0703/96

Critório Padrão ReÍeÉncia

Areia Máximo 1,5% de areia ou cinzas
insolúveis em ácido

RDC 623 de @t\3t22 (ANVISA)

Ácaros Máximo de 5 na alÍquota
analisada de acordo com as

recomendagões das
metodologias

RDC 623 de 09103122 (ANVISA)

vÁLloarroREs: ErSoFrçÂo - wEsLt-EY 8Eu#in DE otn,/ErR^ - a/íor2@, ApRovaçÂo - cR^ctELÂ cÀsrEuo sRAxco cBt?tEL ÍE . o{lltzz2

3d.a

6. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Aspecto

9. CARACTERíSflCAS MTCROSCÓp|CIS e uACRoscóptcAS



MORADA NOVA

ESPECTFTCAçÃO

TÍtrlo:

Depb

LEITE UHT IiITEGRAL BASIC LiRP íL
PESQUISA E DESET{VOLVI Ei TO

6digo Reüsáo Página

ESPO{í7 0 a&a

,l aLvoa

Embalagem cartonada com 1000mLde produto.

Embalagem seflndária:

Caixa de papelão contendo 12 unidades

í3. HODO DE COI{SERVAçÂO

Deve ser armazênado em local seco, limpo, em temperatura ambiente, ao abrigo da luz solar ou umidade.

Após aberto conseNar em geladeira por até três dias.

12. PRÂZO DE VALIDADE

120 dias a partir da data de fabricação

14.

í5. TRANSPORTE

quÍmicâs.

ARMAZENAMENTO

são estoca(b§-qr,l àea_aropria€, em temFraarrâ 3LnÊnE e soàtie p€lld-q deÍnúdeirã:

Rodoüário, NÂ0ôEeÁ,SUS§#iliiBê,fi&ê,Ç#É,AOE LSAftu* de sub.urncias

í0. coxTAurNArres euÍmrcos

Critório Llmite Máximo ReíeÍÉncia

Arsênio (mg/kg) s 0,05 lN88í21 de 26103/21 (ANVISA)

Gdmio (mg/kg) s 0,02 lN88i/21 de 26,/03/2í (ANVISA)

Chumbo (mg/kg)
-t7
<0 ,05 lN88/2í de 26rOU2t (ANVllf;;

PR

FtM

val-o DoREs: ã.laoRÂCÂo - !flÊsLtfY aEJNC, oÉ oLtvEtRÁ - 2utozqz2, apRot aÇio - GRÁctELÂ cÀsrELLo aR àtco CH|IILATE , oaJl,t/2(u



BETÂNlA
lÁcmos

Analises físicoauímicos

Analises Microbiológica

Laudo de Análise

Fabricante: Betânia Lácteos

Produto: Leite UHT lntegral Lírio
Data de FabricaÉo: 2510112023

Data de Emissão: 0310212023

Data de Validade: 25t05t2023

Análises Sensoriais

Características Especificação
AspecÍo Líquida Líquida

Cor Branca
Odor e Sabor Característico

Características Especificação
pH 6,7 6,60 - 6,80

Alcool 85 85
Cocção Negativo Negativo
Acidez 16

Densidade 1030,2 1030,2 - 1031,8
3,0 3,0

EST 11,42 11,41 - 11,81
ESD 8,41 8,41 - 8,81

"H -0,538 0,535 - 0,555

Características Resultados
Contagem Global Ausente Ausente

BHI Negativo Negativo

Conclusão

ROE ÇAPR UTOD o DE RNT DOSo PAD S DE UAo L EDAD E S GE RANU D ALIE EM TN OS

Supervisora do Controle de Qualidade
Betânia Lácteos

Rodoüa CE 46 SA.,l - Planalto Aeroporto

CEP 63.9,+0-000 - Morada Nova - CE
Tele-Fax: 088422.1 482 Direto: 088-422. 1 690

CNPJ 10.483.44410002-60

Resultados

Branca

Característico

Resultados

14-16

Matéria Gorda



PREGÃO

FL IlP

,

FICHA TÉCNICA

Razão Social: Laticínios Bela Vista Ltda

Endereço: Rodovia Br 282, S/N, Km 5(N,3. Zona Rural - Maravilha - SC. CEP: 89.874{00.

CNPJ: 02.089.969/0010-05

Home Page: www. piracaníuba.com.br

TeleÍone: 0800 722 77fB

lngredientes: Leite semidesnatado, enzima lactase e estabilizantes trifosfato de sódio, citrato de

sódio, monofosfato de sódio e difosfato de sódio. AIÉRG|COS: COiÍfÉM EITE. NÃO CONTÉM

crúTEN. DtABÉflcos: coNrÉm eucose.

TNFORMAçÃO NUTRTCTONAL

Quantidade por porção %vD ('r )

Porção por 100m1 Porção de 20ml (1 copo) Por 200m1

Valor energético 42 Kcal = L76 k) 83 Kcal = 349 U 4
Carboidratos 4,69, dos quais: 9,29, dos quais: 3

4,5g, dos quais: 9,2g, dos quais:

Glicose 2,3e 4,6e

Ga lactose 2,38 4,6c

Lactose 0 0

Proteínas 3,1c 6,29 8

Gorduras Totais 7,2a 2,49 4

Gorduras Saturadas o,7a L,4g 6

Gorduras Trans 0g 0g

Fibra Alimentar 0g 0g 0

Sódio 600 mg 1200 mg 5

Cálcio 772 mE 243 mB 24
(*)% Valores diários de referência com base em uma dieta de 2.OOO kcal ou 8.400 kj.
Seus valores diários podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades
energéticas. (*') VD não estabelecido.

AUNE CHAVES DE
srous*gsgolsr +r #SHã?.f
a7

Nome: Leite UHT semidesnatado para dietas com restrição de lactose -Zero Lactose

Marca: Piracanjuba

Re8istro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob o Ne 0021/2052

Açúcares



PREC,ÁO

4tFI. M
P

Prazo de validade: Consumir até a dâta impresse na embalagem (embalagem fechada), desde que

armazenado em condições satisfatórias.

tote: Vide amostra

Conteúdo: 1 litro.

Embalegem Tetra Pak.

Embalagem fechada: Não necessita de refrigeração, devendo ser mantido em local seco e areiado.

Embalatem abertâ: Conserver em geladeira (1eC a 10eC) e consumir o produto em até 2 dias.

Fortaleza (CE), 0S de fevereiro de 2023.

ALINE CHAVES DE ffil:EâffJ:B;''"'*'
So U 5A:e5 e045 1 4387 ffi :;;ffi:'"?lZ:B:qz $, tro.

Aline Chaves de Sonsa

Engenheira de Alimentos
CRQ X-10! Região Ne 10300436

tÍourI(,



Rr. Â|rtôíio Po6FrÀ I 15 | FoíC..e . CE I CEPi óO.0{OSS I C.üüErr6ó EonlÍado-
.3S as 3261-l+?o I rSS aS 3zor.l162 | '5183 320l.raso

wwB,hl,úÉà.rdé,Éom I fâ..hooL(rroy'rborÊ.rd. | ÍÍatÊfÍLuilE|9ülb.f0Blr
Ift
ÂhElor (iPl: I I .o,ls-góa/Gxl r.{}lAn àli rr s Ambicnleis

tr1

01. Dados Contratâç5o:
\ al^\J ,
\§Qmrç(F/Solicitr ntê:

Raráo So€lâl: FCAS cla LTDA

C]{PTy'CPF: 10.564.758/0001-06

EndcEço: R IOAQUIM PERGENnNO,250 LOJAS 16 E 17 CEI'ITRO - FORTIM/CE CEP: 62815000

CoÀtato: FLAVIO CÁVALCAUTE DE UMA E-m.lh flaviocavalcante @hotsnail.com FonG: (88) 99929-2197

Propo!Êr ComcÍclrl: 789.2023.V0

lftrE UHT SEHIDESNÂTADO PARÂ DIETÀS COM RESTRIçÁO DE LACTOSE

RJOAQUIM PERGEÍ\mNO,250, LOJAS r6 E 17 CEMTRO Cidadê: FORTIM/CE CEP: 62815000

Cllente

Alimento/Produto - Alimento

171022023 10:00:00 CaractêÍístlca da 
^mostÍâ: 

Simdes

RESPONSÁVEL:FúV|O CAVALCANTE DE LrMA; MARCA:PIRACÂN'UBA; DV:10/0623; LOTE:3010M?; PESO:11; 5tF:2052;
APRESENTAÇÃO:EMBALAGEi{ PRÓPRIAJ LAUDO MICROBIOLÓGICO.

17i022023 15:00:00

171022023 15:00:00 Data Conclusáo Amostnr 241022023 15:56;51

D€scrlçâo da Amostra:

CndêÍ€ço AmostragGm:

RcsponsáYêl pclâ Amostragêm:
Ítlatriz r Orlgên Amostrà:

D.tâ dê Âmoctragem:
v 

lníormaçóes Adlclonalsl

Drt! Rccêblmento:

Dôte lníclo Amosttã;

03, Rrsuttadosr

P!râmêEos
couFoRMEs À 45.C

Un Trab

NMP/g

Hêtodologla

CMMEF

lnício Ensalo

17 tO2nO23<3

Rêferêncla(s) Lonrttlya(s): Comp€ndium of l4etiods for the Microblological Examinôtion of Foods 4 Ed,

Legenda
NMP/g - I'lúmero Mais Provável por grama,

04. lnfom.çó€s lmpoÉantês:
À infoímação descrita no resultado <3 equivôle
Plôno e procedimento de amostragem conforme

ha metodologla utillzada 'Ausência" de crescimento do parámetro analisado.
: PQ 013 - Método e Plano de amostragem

O presente resultado restringe-se a amostra analisada. Este documenio náo pode ser reproduzido parcialmente. RepÍoduza{ em sua totalidade dê páginas.
Códi9o de Verificação: 0005000155134014939430202300000

ut6 taütrrv.
:*

t!G.
só.b

t,í; ,ttrE ÂlG l.m!}ttElb
Amanda Lins Viana Bastos

Laudo ile: 2176.2023.8- V.0

02. Dados da A[i6tra9Gm:

Rêsultados L.Q,



Rúá Âiióom Foqt!, 1 15 i FsÍàl6zr - cB I CER @,O4O{OS | (á'E§/lo.ô EontÉdê
+fÉ &5 3261-1,1?01i59 aS â2Ol-1.t62 I r55 aS 3eol.l{30

Ân ál laa3 Ambientair
wivül jibor3a.rd.,(ol§ | iiíáóL..,írlllboÍÉ'rrd. I

clrP, : l1.OiA.9óE/OOO r -{r{

Laudo Ns: 2177,2023.8- V.0

il

Ol. Dados Contratação:

Sollcitante:

nazão Socl.l: FCIS CIA LTDA

CrlPr/CPf : 10.564.758/0001-06

EndGêço: R JOAQUIM PERGEiÍnNO,250 LOJAS 16 E 17 CENTRO - FORIM/CE CEp: 62815OOO

Conbto: FLAVIO CAVALCAI'ITE DE UMA E-m.ll: flaviocavatcânte @hotmail.com Fonêr (88) 99929-2197
PrcposL Comcrclll 789.2023.V0

02. Dados da Amostngcrr:

Dcscdçáo dâ Amostre: tfÍTE UHT SEMTOESNATADO PARA DTETAS COM RESÍR|çÁO DE LACTOSE

Enr!êÍêço ArnGtrãgêmr R IOAQUtM pERGEtÍnNO,250, LOIAS t6 E 17 CENTRO Cidêde: FORTTM/CE CEp: 52g15OOO

Rcsponsúvcl pêla AmostÍaglmt Cliente

lraElz ê Odgêm Amostra: Alimento/produto - Alimento

Data d€ amostragâm: u/022023 10:00:00 carâcteístka dâ amostra: simplesv rnÍormaçôes adr.r"""r., [ll!!§ffif,HYJ?fttjrl.râffii:iltuÊ§ffi:átrfiANluBA; 
DV:10/0623; LorE,3o1oM7; pEso:1Li srF:20s2;

Datâ Conclusào AmostÍar 2410212023 15t38:37

Data Rêcebimênto: 17102/2023 15100:00

Data lníclo Amostrà: 17/022023 15.00.00

affi.ual

03. Rêsultados;

Parârrctros
pH

Rcaultldos
6,70

Un Trab

upH
Írletodologlâ

IAL, MÉt, O12i IV

lníclo Ênsâlo

11t0212023

r.Q.

RêÍêrêncb(s) t{o]matlva(s} : tnstrtuto Âdoífo Lut2. Métodos FÍsico{uÍmicos parô análise de alimentos,

Plano e prGedimento de amostrôgem conforme: pe 013 . Método e plâno de amostrôEem
o píesente Íesultãdo restringese a amostra analisada. Este documento náo pode ser reproduzido parcialmente. RepÍoduza{ em sua totatidadê de páginas.

Códlgo de Verlf caçáo: 00050001551340149394{0202300000

uaqúEEy,um sl&r§aFr**Lr cüa*r'§€p LIDA'E?

tqnffiElc!
IÉXàÉAcrílo
cno€Ê rEllÉêr!
Ç'Í:6.grl9À4t

('tr tlfüJ5't /fÊ rre+ta.ra..
Amônda Lins Viana Eastos

iI!Irr
lm

\§ry/

Legenda
U pH - Unidade de pH.



FICHA TÉCNICA

TDEMflHCAçÃO DO PXOqrrO

Nome: Leite em pó integral

Marca: ltembé

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob o Ne 0329/1972

toEÍunFrcAçÃo oo FÀBRtcAfl IE

Razão Social: ltambé Alimentos S.A.

Nome fantasia: ltambé

Endereço: Rua João Andrade, 20. São Geraldo - Sete lagoas - MG. CEP: 357ü)-178
CN PJ/M F: 76.849.23{NLO-O3

Home Page: www.itambe.com.br

SAC: 0800 703 40 50

CARACÍERíSTCâS [x) PRODUTO

ln8redientes: Leite integral. AtÉRctcos: coNTÉM IE|TE. pooE coilTER DER|VADOS DE soJA.

COIUTÉM ucTosE. NÃo coNTÉM GtÚTEítI.

INFORMAçÂO NUTRICIONAT

Porção 269 (2 colheres de sopa)

Quantidade por porção %vD (.)
Valor energético 129 Kcal = 542 kj 6
Carboidratos 9,6e
Proteínas 6,79 9
Gorduras Totais 7,Le 13
Gorduras Saturadas 4,49 20
Gorduras Trans 0
Fibra Alimentar 0
Sódio 75mg 3

Cálcio 239mg 24
(*)% Valores diários de referência com base em uma dieta de 2.0ff) kcel ou g.4OO kj. Seus
valores diários podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades
energéticas. (**) Não estabelecido.

lÍúÉonirAçõrs so8nE o PRoDUTo

Prazo de validade: consumir até a data impressa na embalagem (embalagem fechada), desde que

armazenado em condições satisfatóries.

Conteúdo líquido: zlü)g.

AUNECHÂVEsOE Àfu8ÚDd+JeôírN
sousecseoas r rrez 5ff"tffi#i';ii

3

0



ç

EMUTIÁGEM

Saco aluminizado.

ARTilZER ftEúrOOOtmüÍú

Manter em local seco e arejado. Quando não for utilizado todo o conteúdo, dobre a embalagem e

guarde em recipiente fechado e seco. Após aberto, consumir em 30 dias.

Fortaleza (CE), 05 de feveriro de 2023.

ALINE CHAVES DE fiffi^t§BT,N--
soUSA:e5e045 1 4387 #I?iff1ifi1,.,, ",-,

Aline Chaves de Sousa

Engenheira de Alimentos
CRQ X-10ê Região Ne 10300436

FLM

M

ô



Bu. Anrônir PoíBca, :l5 l FoÍrJcIa. Cê I CAP:6OGa0"OO5 | C.rtr§rúé aoitfácio"
i55 AS 32ór.l,t?O I rst e5 tzl}r-la6z I rs5 8s 320t.r{50

AnÔl i3rt Ambaantrit
úçí.,|àhr3áude,êeÀr I fàf$@k odô/hàôrerd. I

claPl r I r.erÉ.e64/olxr l5,0
AeroArÉ tuI

Laudo Ne: 2178.2023.8- V.0
Ol, Dados Contrâtâçáo:

Solicttante:

Rôzão So.lsh FCAS CtA LTDA

cxPJ/GPF: 10.564.758/0001-06

Endcruçor R.IOAQUIU PERGEúnNO,25o LO,AS 16 E 17 CENTRO - FORTIM/CE CEp: 62815000
Contrto: FLAVIO CAVATCANTE DE UMA E.m.ll: tlaviocavalcante_@hoUnail.com Fo ê: (BB) 99929_219?

PÍoposta Comcrclrl: 789.2023.V0

02. Dados da Amostragêm3

Doscdçáo dâ AmostÍr: tftTE EM pó TNTEGRÂL

EndêÍ"ço Amostr.gên: R JOAoulM PERGENINO,250, toJAs 16 E 17 cENTRo Cidade: FORTTM/CE CEp: 62815000
Rêsponsával pêlr 

^mostragGmt 
Cliente

tlatÍlz c OÍlgan Amo3ttã: Àimento/koduto . Alimento
Drà dê AnojtÍagênr l7l02n023 1O:OO:00 CâÍactêrística da Amostrar Simplesv rnÍormaçóes adr.r"."r"' !l',ffi1[[L;!:i,ífrflYâffi1[E,,rr.Ht-trift,[rái,a.rÀ35;3?át€í ,r"'o223; LorE:6-4; PEso:4ooG:

Oât Rêcêbimênto! 17/022023 15:00:OO

Dôtà lníclo 
^mostrà: 

17i02/2023 1Sr0O:OO Data Conclusáo Âmostra: 241022023 15:55:Sl

wt)

ParâmêtÍos

colrFoRMEs À 4s.c
Rcsültâdos

<3
Un Trab

NMP/g

Irlêtodolog lâ

CMMEF

lnÍclo Ensâio

17 tO2nO23

L.Q.

Rêferêncla(s)

Legenda
l{ormatlva(s): Compendium of Methods foÍ the l.íicrobiological Examination of Foods 4 Ed,

NMP/g - Número l.lais provável por gÍama.

04. lnfornâçôês lmportantês:
Â informaçâo descrita no resulta do <3 equivale na metodologia utilizada "Ausência' de crescimento do parámetro analisado.
Plano e procedimento de amosúa9em conform e: PQ 0Il - Método e Plano de amostragem
O preseote resultado restringe-se a amostra a nalisâda, Este do(umento não pode ser reproduzido parcialmente RepÍoduza-o em suô totalidade de páginas.

Código de Verificâção: 0005000155I3401,t9394 50202300000

utü u§IIiEttrt.
OI' TII»E?

& lr'n
tá.b

Amanda Lins Vlâna Bastos
arfi o*tt,aal.ó /ciQ tOt&§ra.{.r

03. Resultado3:



*la.
lünalE

Rrr Anr&rio PoÍtpaq. I 15 | fort:dcsr . CE I CEP| óO.O{O.Oi § | C.rED/rÉó lcdtu
*sE as 32ôl-1{ro l.ss eS 320r.1|ó2 | r55 AS 3201-1a6o

wrswlrbôErüdê.coD I f..ià6trÚrvbàorhld. | ÉE rdd.Bôr.$d. óF
CllE : I 1.!H6.9óA/OOO|.oíAnáli3.i Ambi.nt.ir

lvl

Laudo Ne: 2179.2023.8- V.0
01. Dados Contràtaçáo:

02. Dâdos da Amo,stragem:

Erdêrrço AmostEgom: R JOAQUti,t pERGE^ÍflNO,250, LOJAS 16 E 17 CENTRO Cidadê: FORBM/CE CEp: 6281s000
Responsárrêl pêla Amsitrãgcm: Cliente

Hatdz c Odgêltl 
^mostra! 

Alimento/produto - Alimento
D.ta dê AmosEagêlttr U/022023 1O:OO:OO C.ÍectcÍíílc. da lmortÍ.: Simplesv rníormrçôes adr.r.""r., !frs.ff${fi1;llflfrftYâ,lf,UE|r, ffit^HiftfáH.;&t t?íil6:, 

Dv:osn2z3; LorE:6*1; pEso:4ooc;

Data Rêceblmênto! 17/02n023 l5:00:00
D.ta laício Amostrat 17l02i2023 15:00:00 Dâtâ Conclusáo Amostrâr 241022023 15:39:37

fltwgrl
Solicitante:

naáo Social: FCAs CtA LIDÂ

C PJrcPF: 10.564.758/0001-06

Endêltço: R JOAQUIM PERGE NNO,25O LOJAS 16 E 17 cENTRo . FoRTIM/CE CEP: 62815000
Conbtor FLAVIO CAVALCÁNTE OE UMA E-m.llt flaviocavatcante .@hotmâit.com Fon!: (88)99929-2197

Proposta ComrÍGlal! 789.2023.V0

03. Rêsultâdosi

PaÉmêtaos
pH

Rêsultados

7,00

Un TÍab

upH
tlctodologla

rAL, Mét. 012/tv
lníclo Ensalo

n to2no23

L.Q,

Rêíêrên<iâ(s) Xormativa(s)
Legenda

unsrÍa+*r*#r.r cor unoefff*&irtg!.
ur *bc rrrv.

: lnstituto Adolfo Lutz. t4étodos FÍsicGquÍmicos para análise de alimentos ,

U pH - Unidade de pH.

Plano e pÍocedimento de amostrâgem cooÍorme: pe 013 - Uétodo e plano de amostÍagem
o prêsente rgultado resÚinqe-se a amostrô analisada. Este documento não pode ser reproduzido parcialmênte. Rêproduza{ €m suà totalidôde dê páginas

Código de Verificação: 0005000155134014939460202300000

, 3.dô
('t: OI.tLlFü /ttt I|GE} taÍra..

Amanda Lins Viana Bastos

DescÍiçâo da Amostrâr LETTE EM pó TNTEGRAL


