—|CRATEUS .

Fazmdomsporvoo&

MEMORANDO N° 018/2023 — SALA DE LICITACAO SEMAS

DE: Secretaria Municipal de Assisténcia Social de Crateiis-CE (SEMAS)
PARA: Setor de Licitacio
DATA: 12/06/2023

Prezado(a) Sr.(a),

Ao cumprimenta-lo cordialmente, venho apresentar o laudo das amostra dos produtos
solicitados, referente ao procedimento licitatério de Pregdo Eletrénico n® 005/2023 SRP/SAS,
que tem por objeto a AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DESTINADOS A
ATENDER AS NECESSIDADES DA SECRETARIA DA ASSISTENCIA SOCIAL DO
MUNICIPIO DE CRATEUS - CE, conforme oficio n® 2023/04.25-001 enviado pelo setor de
licitagdo, identificamos os fornecedores e enviamos e-mails solicitando a tal apresentacgao,
apos confirmado o recebimento, as empresas tiveram o prazo de 2 dias uteis para as
respectivas apresentagdes. Segue o resultado da analise dos nutricionistas.

» A empresa ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME; CNPJ N°
45.396.045/0001-65; classificada para o LLOTE 21 - cujo o mesmo requer
apresentacdo de amostras acompanhadas de laudos fisico-quimicos e microbiolbgicos
e ficha técnica. Apds analises da amostra e documentos apresentados pela empresa
licitante, obteve-se o seguinte resultado: a cmpresa apresentou a documentagdo
solicitada referente aos itens dos LOTES 21, condizentes com as exigéncias e

especificagdes do Edital, portanto a licitante esti APROVADA para o devido
LOTES.

Colocamo-nos a disposigio para eventuais esclarecimentos que se fizerem necessaria.

Respeitosamente,
Crateus — CE, 12 de Junho de 2023.
i ot
sV RAARARYY,
Francisea-Anaysa-Batista de Figueirédo.
Secretaria Municipal da assisténcia Soggl
. | Df-LhaTlRl?grg%%ggtg_ ; Dra. Inaya Linhares
Tty Tune 3 Wb €RNAZB0° 112 Regia LIRS
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Nutricionista Nutritignista
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Rin Manoe! Augustinho, N? 544, Bairro: S0 Vicents, Craleds-CE,
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ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA-ME

RUA DOM PEDRO Il N° 697, BAIRRO CENTRO / CEP:63.700-079/ CRATEUS-CE
CNPJ: 45.396.045/0001-65

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
BOLO SABOR CHOCOLATE

Marca:

RENOPAN

ANTONIA ROSIMAR SANTOS ALMEIDA
Rua Santa Terezinha, N°® 930, Caucaia/CE
CEP: 61617-020

CNPJ: 01.413.264/0001-30

SAC: BS- 3290- 4744

Indastria Brasileira

Ingredientes:
Farinha de trigo, agucar, leite, ovos, sorbato de potassio, emulsificante, fermento

quimico, margarina e chocolate. ALERGICOS: CONTEM OVOS, LEITE E
DERIVADOS. CONTEM GLUTEN.

Informacgdo Nutricional:

INFORMAGAQ NUTRICIONAL |
. PORCAO DE 50g - .
1 ]
- QUANTIDADE POR PORCAD % VD () [
_—— E——— e EEEE——— e —
VALOR ENERGETICO _ 263Kesl 13,16% ;
CARBOIDRATOS  4BB5q 14,34% i
| :
PROTEINAS | 3,85 B T
GORDURAS TOTAIS 824  1531% |
GORDURAS SATURADAS S i - |
[FIBRA ALIMENTAR ~ IORERIN - 0%
S0DIO | 059mg _0,39%

*) Valores diarios de referéncia em uma dieta de 2.000 Kcal/8.400 KJ. Seus valores didrios podem ser
iores ou menores, dependendo de suas necessidades energéticas. ™ VD ndo estabelecido.

Apresentagio:

Peso 500g.



f ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA-ME

RUA DOM PEDRO (I N° 697, BAIRRO CENTRO / CEP:63.700-079/ CRATEUS-CE
CNPJ: 45.396.045/0001-65

N —Conservagido do alimento:

Conservar em local seco e arejado.
Armazenagem e transporte:

Transporte em caminh&es limpos, secos e livres de odores.

Qutras informacdes:

Prazo de Validade: 15 dias, desde que respeitada as condigbes de transporte e
armazenamento.

Recomendagdes:

Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido fora do prazo de validade pode

causar danos a saude. Para sua seguranga mantenha armazenado em boas condigdes.
Auséncias de sujidades, parasitos e larvas.

Caracteristicas Organolépticas:

ASPECTOS: Caracterlstico
COR: Caracleristica
ODOR: Caracteristico
SABOR: Caracteristico

Crateus-CE, 17 de Abril de 2023

UTRICIONIST,
oMulla Caalho
NUTRICICNISTA
CRN11: 5443



CENTEC FATEC

e FACUA NADE DP TECROLOGIA GENTZG
INSTITUTO CENTRO DE ENSING IECNOLOGICO FATEC CARIRI

LAUDO TECNICO N° 547/2023

NATUREZA DO TRABALHO: I'nsaio isico-Quimico Jde Ahmento
MATERIAL: Ut - Amostra de alinento,

INTERESSADO: ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME
ENDERECO: RUA DOM PEDRO I N97, CENTRO = CRATEUS - Cl
RESPONSAVEL PELA COLETA: O micressudo

1. RESULTADOS DO(S) ENSAIOGS)

! Parimetro : ~ Método Resultado

“Minerais fixos L AL s ]
Lipideos AL | 10.54%

Proteinas _ AL I AR -

Fibras 1AL [ - _

| Carboidratos . 1AL _ | 58.5% RN
Valor Calrico - IAL | 3068Kcal -

Aniemara LA D - Bolo redondo subor chocolate

e Narcu Renopan

e Data de Fabneagde 24704423
o Data de Validade 09403/2023
o fute (-)

CONDICOES GERAIS: Paro a realizagio dos ensaios toram scpuidas as diretrizes gerais da RDC N 272 DE 22 DL
SETEMBRO DI 2005

Jitizciro do Norte 235 de abril de 2023

S s g G [P e s =
5‘4 = s Tics e e {&.un’_s'-ﬂa___

M Karine de Sa B, Feitosa
Teenéloga em Ahmentos
CR(Q: 10200894

OBSERVACOES: O« resultados apresentados neste documento tém sipnificagio restrita, apheam-se o somette as
amostras ensmadas A reprodugio deste documento para outros tins s0 podera sor feta de forma integral sem nenhuma
afteragdo.

Nl nos respotsabilizamas por anostras gue ndo foram coletadas por nossos Wenicos

Nug Frofesser Francomar Regae s n” Baeoe Tndnpaols Fieras 1 hen SR ST

NI 03 SaTamg 0 Tnae Mun 1513727 R GG S e do SNorte O e



(NO PACUL DADE DF TPCNOLOGIA GENTEC
INSTITUTO CENTRO D ENSINO TECNOLOGICO FATEC CARIRY

CENTEC FATEC LAMIC

LAUDO TECNICO N° 532/2023

NATUREZA DO TRABALHO: insaio Racteriologico de Ahmento
MATERIAL: Ui (011 - Amostra de alimento,
INTERESSADO:; ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME
ENDERECO: RUA DOM PLEDRO N9, CENTRO ~ CRATEUS - CF
RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessido

1. RESULTADOS DO(S) ENSATOS)

1 | Resultados | Limite Limite
A idade ) ’ i ; e i Metodobopi:
o Parfimetro [ Uikl QObtidos | Microbiologico | Microbiologico sudeuga
b . 1 AU () Permitido | (M) Permitido
i .‘iu[mr_l_n_y”u S — _I__ _ij ol ves Ausenie | _.f\glscx_ltu ) ; - g APEHIAL 2001
B cerens presunine ' LR 1 ._ili‘____ |95 - [ ____5_\_1_11' { APLIA. 2001
Fscherichia coli ' NMP/g <3 [ i ) r 26 | APHA. 2001
Frstatilococos i ' i
coagulase posiivag ULCle <10 P 1¥ , ) | APHAL 2001

2, IDENTIFICACAO DA(S) AMOSTRA(S)

Amostra LA - Bolo redondo sabor chocolate
*  Muca Renopau
o Datade Fabncagio 24400423
o Dot de Vahdade 09132023

. LS}

-
3. CONDICOFS GERAIS: Para a realizagie dos ensaios furam seguidas as diretrizes gerais da Resolugdo RDOC o 724
¢ Instrugdo Normativan™ 161, de 19 de Julho de 2022, do Ministério da Saidde/Agéncia Nacional de Vigilaneia Sanitaria/
W Dirctoria Colegaada.

4. CONCLUSAO: PRODUTO SATISFATORIO COM QUALIDADE ACEITAVEL couforme os ant. 11 da Resolugio
RDC n® 72472022

Jnascro do Norte 20 de abrl de 2023

M Kunne de Sa B Fentosa
Fecnologa e Alimentas
CRQ: 10200894

OBSERVACOES: Gs tesultados aprescntiados beste docimenio ém signilicagao restntin, aphicam-se o somenbe s
amostras ensaadas. A reprodugdo deste docimento para outros fins so podera ser feita de forma mtegral sems nenhenia
alteragio

Nio nos responsabilizamos por amosiras (ue ndo foram coletadus por nosses enicos

Pvtagly o fo A R Is % et Fa & - " - :
o de Mo logia de Afrmeni Kua Professo Frnomug Rape o Panee Ddneed o

L QU P GRNGNSO e Jo o sorte O Spte WA centie org b



/ > _ e e i
i ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA-ME h

i RUA DOM PEDRO H N° 697, BAIRRO CENTRO / CEP:63.700-079/ CRATEUS-CE
: CNPJ: 45.396.045/0001-65

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
BOLO SABOR LARANJA

Marca:

RENOPAN

ANTONIA ROSIMAR SANTOS ALMEIDA
| Rua Santa Terezinha, N° 930, Caucaia/CE
' CEP: 61617-020

CNPJ: 01.413.264/0001-30

SAC: B5- 3290- 4744
- Industria Brasileira

Ingredientes:

Farinha de trigo, agucar, leite, ovos, sorbato de potassio, emulsificante, fermento
quimico, margarina e aroma de laranja. ALERGICOS: CONTEM OVOS, LEITEE
DERIVADOS. CONTEM GLUTEN.

: Informagiéo Nutricional:

i P

[ INFORMAGAO NUTRICIONAL
- L PORCAODESOg
, QUANTIDADE POR PORGAQ % VD (") K
'VALOR ENERGETICO 263kcal 13,15% |
CARBOIDRATOS _ 485 | 14,34% |
et PROTEINAS _ 3,859 3,08% .
GORDURAS TOTAIS ‘ 8,24g 15,31%
GORDURAS SATURADAS . N
FIBRA ALIMENTAR AL W | | |
SODIO os9mg | 0,39% ]
(*) Valores diérios de referéncia em uma dista de 2.000 Kcal/8.400 KJ. Seus valores didrios podem ser |
maiares ou menores, dependendo de suas necessidades energéticas. '
** VD néo estabelecido,

Apresentacao:

Peso 500g.
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ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA-ME \‘|

RUA DOM PEDRO {i N° 687, BAIRRO CENTRO/ CEP:63.700-079/ CRATEUS-CE
CNPJ: 45.396.045/0001-65

“~———Conservagio do alimento:——— : 3

Conservar em local seco e arejado.
Armazenagem e transporte:
Transporte em caminhdes limpos, secos e livres de odores.

QOutras informagdes:

Prazo de Validade: 15 dias, desde que respeitada as condicdes de transporie e
armazenamento.

Recomendacgdes:

Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido fora do prazo de validade pode

causar danos a saude. Para sua seguranga mantenha armazenado em boas condigdes.
Auséncias de sujidades, parasitos e farvas,

\b‘
Caracteristicas Organclépticas:
ASPECTOS: Caracteristico
COR: Caracteristica
{ ODOR: Caracteristico
E SABOR: Caracteristico
Crateus-CE, 17 de Abril de 2023
L NUTRICIONISTA
emud‘_.u
NUTRICICMISTA

CRN11: 5443



. CENTEC  FATEC

IUTO CENTRO DE ENSINO TECNULOGICOQ FACIL DADE DE TECNOLOGIA CENTFC
e - FATEC CARIR

LAUDO TECNICO N° 548/2023

NATUREZA DO TRABALHO: I'nsaio Fisico-Quinieo de Alimento
MATERIAL: Uima (01 - Amostra de alunento

INTERESSADO: ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME
ENDERECO: RUA DOM PEDRO U NGST CENTRO - CRATIUS -
RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado

1. RESULTADOS DO(S) ENSAIO(S)

Parametro T Métedo . : o Resultado o
"Minerais fixos | AL '_4‘7.3‘)‘?6 T oo
.| Lipideos . IAL B I L
| i Y,
W\ Proteinas | AL e
_Fibrus IR RO | B |- Ee=
| Carboidratos | AL 38.3%
Valor Calérico ] IAL ) | 367Kcal
Amostra 1 (A1)~ Bolo redendo sabor laranga
«  Marca: Renopan
] o Data de Fabricagio: 2404/23
e Data de Valdade (H9HS/2023
e lote(-)
CONDICOES GERAIS: Dara a realizagio dos ensaios forum sepuidas as diretrizes gerais da RDC N 272.DE 22 DI
SEFEMIRO DI 2003
Juazeiro do Norte 25 de atwil de 2023
C—

M* Karme de Sa 3 Fedosa
Teenologa em Alimentos
CRQ: 10200894

OBSERVACOES: O resultados apresentados neste documento (ém significagio restrita aphieam se (3o somente ds
amostras ensaadas. A reprodugdo deste documento para oulios fins so poderd sor leita de forma ntegral sem nenhuma
alteragdu,

Niio nox responsabilizamos por amostras que ndo foram coletadas por nessos iéenicos.

Laberaton » lisiee quimien de Vimentos e Protessor Franomar Kegque s n® Basre Tiangule Foow s 85 033708
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T I L3GILO L DANE DE TECNCLDCIA CENTRD
INSTITUTO CENTHG DE ENSING TECNOLOGIC ety

CENTEC FATEC  LAMIC

LAUDO TECNICO N°533/2023

NATUREZA DO TRABALHO: Unsaiv Bacieriologico de Alimento
MATERIAL; U'ma (01) - Amostra de alimento.
INTERESSADO: ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME
| ENDERECO: RUA DOM PEDRO [T NGY7. CENTRO -~ CRATEUS - CE
RESPONSAVEL PELA COLETA: O inleressado

1. RESULTADOS DO(S) ENSAIO®)

a1 T _!—___ "' 3 MR =
- e 4 s imite | Limite .
' Parametro Unidade | Revul.tmlm . Lm-u o . F s Metodologia
A i | Ohtidos Microbiologico | Microbiologive |
M A L mPermitido | () Permitido
{ | |
| Sedmonella . 23g | Ausente Ansenie i o APHIAL 200 E
————— - = - _— = S ————— T ——— — -
| Bcerens presunmye. | UFCa il R AN | APHA, 2001
Fscherichin coli | NMP/p <3 [0 20 [ APHA 2001
. e AL | . b= e SR D LSS
Faalilococos ! i
ey - | 5 -
| couguluse positinvg WG <1t e o 0t ] APHA, 2001

2. IDENTIFICACAO DA(S) AMOSTRA(S)

Amostro 1A= Bolo redondo sabor laranya
o Marca: Renopan
¢ [ de Fubricagio: 24404723
s Data de Validade 09A5/2023
e lole (9

3. CONDICOES GERAIS: Pura a realizagio dos cnsaoxs foram sepuidas as diretizes gerais da Resolugio RDC o 724
¢ Instrugio Nopmativa n°. 1ol, de I de Julho de 2022, do Mimsteno da Sadade/Agéncia Nacional de Vigilanaia Sartana/
2= Diretonia Coleglada

4. CONCLUSAO: PRODUTO SATISFATORIO COM QUALIDADE ACEITAVEL conforme os art. 11 da Resoligio
RDC 0. 7212022,

i Tuareiro do Norte 26 de abil de 2023

2y " . g e
ke ¥ i, D0 v BB mabelitee

M= Karine de Sa B, Fetfosa
Teenaloga em Alimentoz

CRQ: 10200894

OBSER\"'AC(}ES: Ox resthados apresentados neste docimento 16m opmibicagio restriv apheant se @o soimeme as
amuostris ensaiadas, A reproducao deste docnmento para outros lins <6 podera ser feita de forma imtegral sem nenhuma
alteragin

Nio nus responsatlizanios por amostras gue ndo foram coletadas por nossos téenicos

Lamsatena b Shiet shclagia de \hsentos Rt Medesaer T emeinar Rogue e D Jronglo Fone (e N8 S0

CLieT A G SR - 490 inse pas 1RIATRLY b ARG L AR Jueana Jo Mone - Uk e SOWW cerace e



ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA-ME

RUA DOM PEDRO Ii N° 697, BAIRRO CENTRO / CEP:63.700-079/ CRATEUS-CE
CNPJ: 45.396.045/0001-65
Rua Dr Washmgton Vale, N® 443 - Bairro: Venancios/ Crateus-Ca/ Brasil

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PAO DE PAO DE FORMA

Marca:

RENOPAN

PRODUZIDO POR: ANTONIA ROSIMAR SANTOS ALMEIDA
Rua Santa Terezinha, N° 930, Bairro Patricia Gomes, Caucaia/CE
CEP: 61817-020

CNPJ: 01.413.264/0001-30

LE: 06.976419-0

SAC: 85- 3290- 4744

indistria Brasileira

Ingredientes:

Farinha De Trigo, Aglicar, Sal, Margarina, Fermento Biolégico E Melhorador Unificado
e Propionato De Célcio.

ALERGICOS: CONTEM TRIGOQ, LEITE, SOJA E DERIVADOS. CONTEM GLUTEN.

Informagao Nutricional:

INFORMAcAo NUTRIC!ONAL

[ - PORCAO DE 20g (1 fatia) B N

‘QUANTIDADE POR Pom;.io % VD (%)
\fALOR ENERGETICO 1 70 KJ ‘ i  35%
CARBOIDRATOS - 1474 | 4,91%
PROTEINAS | o T |
GORDURAS TOTAIS 043 L 078% i
GORDURAS SATURADAS 09 | o -
FIBRA ALIMENTAR 0g 0 o ___
sapio TR . i o} '

(") Valores diarios de referencua em uma dleta de 2.000 Keal/8.400 KJ. Seus valores diénos podem ser

imaiores ou menores,  dependendo de suas necessidades energéticas. ** VD nfio  estabelecido.

Apresentacéio:
Peso 500g.




ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA-ME

RUA DOM PEDRO II N° 697, BAIRRO CENTRO / CEP:63.700-079/ CRATEUS-CE
CNPJ: 45.396.045/0001-65
Rua Dr Washington Vale, N* 443 - Bairro: Venancios/ Crateus-Ce/ Brasil

Conservagiio do alimento:

Conservar em local seco e ventilado.

Armazenagem e transporte:
Transporte em caminhdes limpos, secos e livres de odores.

OQutras informagdes:

Prazo de Validade: 15 dias, desde que respeitada as condigdes de transporte e
armazenamento.

Recomendag¢des:

Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido fora do prazo de validade pode

causar danos a saude. Para sua seguranga mantenha armazenado em hoas condigdes.
Auséncias de sujidades, parasitos e larvas.

Caracteristicas Organolépticas:

ASPECTOS: Caracteristico
COR: Caracteristica
ODOR: Caracteristico
SABOR: Caracteristico

Crateus-CE, 17 de Abril de 2023
Aty - o
Ll f! Gonotle

NUTRICIONISTA

cMiatia, Conwuliv
NUTRICIONISTA
CRN11: 5443




CENTEC FATEC

FAGUL 2402 DF TECNOLOGIA GEHTEG w, 0L
INSTITUTO CENTRO DE ENSING TECNOLOGICO FATEC CARIRI / 2\

LACDO TECNICO N” 8422023

NATUREZA DO TRABALHO: Fnsato Fisico-Quimico de Almento
MATERIAL: Uma (013 - Amostra de alimento

INTERFESSADO: ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME
ENDERECO: KUA DOM PEDRO 1 N'GYT CENTRO = CRATEUS -CF
RESPONSAVEL PELA COLETA: O mteressado

1. RESULTADOS DO(8) ENSAIOS)

' “Parametro Meétodo ____ o " Resultade
“Minerais fixos A st
Lipideos i AL T247% ;
CProwinas i T 7 84% T
. Fibras I B IAL 2w
_ Carboidratos e AL | 65% .

Valor Calorico | 1AL B | 289Kcal

Amosira 1A - PPio de forma
o  Murea: Renopan
Data de Fabricagdo: ()
Data de Validade: 03052023
Low 17

* @& @

CONDICOES GERAIS: Para 1 realizagio dos ensaios Foram sepuidas as dirctrizes gerais da RDC N° 272, DE 22 DI
SETEMIRO D 2005

Jazewro do Novwe 25 de abril de 2023

16 o moe
%\" ¥ e T ey T T aliiee

M Karine de Sa 13, Feitosa
['cendloga em Alimentos

CRQ: 10200894

OBSERVACOES: s resultados apresentados neste doctimento tém significagiio restrita, aphicam-se 130 somente as
amostras ensaiadas. A reproducio deste documento para outros [ins so podera ser teita de forma intepral sem nenhama
afteragiio,

Nio nos responsabilizamos por amostras gue ndo foram coletadas por nossos éemeos.

Lanoratoms fscc-guinmes de Admenion Ko Professorbrancomar Bogue wn” Barcro Trdinguto o (1 48 SRk

Y91 aaT i o [ 3 ] ] . N -
s FAMHN | I Mum (314000 PP sk S 0 dpremo Lo yode h Sile W eente arg o



S FACULDHADE DE TECNCLOGIA CENTEL
INSTITUTO CENTRO D ENSING TECNOLOGICO FATEC CARIRI

CENTEC FATEC LAMIC

LAUDO TECNICO N 527/2023

NATUREZA DO TRABALHO: Ensuo Bavieriologico de Almento
MATERIAL: Uma {0 - Amostra de nhimenly
INTERESSADO: ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME
ENDERECO: RUA DOM PEDRO 11 NG97, CENTRO - C RATEUS - CE
RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado

(. RESULTADOS DO(S) ENSATIO(S)

| . | o
Resultados | Limite Limite

arame ini : o ; i Metodologia
Eaai Cnidalg Obtidos Microbivlogico Microbioldgico e
‘ B ' Al | (m) Permitido | (M) Permitido -
1 I|

Sabmonella 25g Alsuite - Ausenic r APHA. 2001
vl I , E | | = |
;_.’i. cercus preswuninye | UG <l 1 | e | APHA 201 |

Escherichio coli | NMPAR | 3¢ |. 1 i 10- b OAPHA 2001

Bolores ¢ leveduras LG | <0 ‘ N (- . ARHALGOL )

2. IDENTIFECACAO DAS) AMOSTRAS)

Amostra 1AL - Péo de forma
Marca: Renopin

Data de Fabricagio: i-)

Data de Validade: 341572023

[ote: 17

3. CONDICOES GERAIS: Paru a realizagdo dos ensaios loram seguidas as diretrizes gerars da Resolugdo RDC 0 724
¢ Instrugdo Nommativa o', 161, de 19 de Julho de 2022, do Ministério da Saude/Agéncia Nacional de Vigilincia Samitaria/
Diretonia Coleglada

4. CONCLUSAO: PRODUTO SATISFATORIO COM QUALIDADI ACEITA VEL conforme vs art. H da Resolugdo
RDC o 7242022,

Juazerro do Norte 2o de abrtl de 2023

M Karine de Sa B Feitosa
I'eenologa em Adinientos

CRQ: 10200894

OBSERVACOES: D« revultados spresentados neste devumente (S signiticgdn jestiia, apheanese o somente as
amestras ensatadas A reprodugiio deste documento para ontios fins 50 poderd ser leita de forma integral sam nenhuma
alteragdo.

Niio nos responsabilizamaos por amostras Jue nfio foram coletadas por nossos Ienicos.

Laboraiona de Migraheologide Vuseston Rue Prolessor Fmncimst Kogque, s0®. Bame Trdngalo Tome cage XN 60S T IR

COe 0302 Se7 el e dase Nun TSI 7 CEP63050-530, uazeno do None  CE Sale SN cemed g B



ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA-ME

RUA DOM PEDRO Il N° 697, BAIRRO CENTRO / CEP:63.700-079/ CRATEUS-CE
CNPJ: 45.396.045/0001-65

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PAO DE HAMBURGUER

Marca:

RENOQPAN

PRODUZIDO POR: ANTONIA ROSIMAR SANTOS ALMEIDA
Rua Santa Terezinha, N° 930, Patricia Gomes, Caucaia/CE
CEP: 61617-020

CNPJ: 01.413.264/G001-30

|.E: 06.976419-0

SAC: 85- 3290- 4744

Indistria Brasileira

Ingredientes:
Farinha de trigo, agucar, fermento, sal, gordura vegetal hidrogenada, melhorador

unificado e conservante. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA,
CONTEM GLUTEN.

informagdo Nutricional:

INFORMAGAO NUTRICIONAL

== PORGAOQ DE 50g (1 unidade) _
| QUANTIDADE POR PORGAO % VD (")
:vgl_.gn ENERGETICO 139kcal/ 584k e %
CARBOIDRATOS - 285 6% T
PROTEINAS | 4g L 1%
GORDURAS TOTAIS - 1y B B 1%
l}GORiJl_JRAS SATURADAS - 0,29 | . - opeas |
FIBRA ALIMENTAR : 055 i 2%
Lvnémo o - ' 92,5mg_ 1 4% ]
{(*} Valores digrios de referéncla em uma dieta de 2.000 Kcal/8.400 K.J. Seus valores didrios podem ser
haloms ou menores, dependendo de suas necessidades enerpéticas. ** VD nfo estabelecido.

Apresentagdo:

Peso 400q.
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RUA DOM PEDRO il N° 697, BAIRRO CENTRO / CEP:63.700-079/ CRATEUS-CE
CNPJ: 45.396.045/0001-66

~——Conserva¢do do alimento;:———— —— —— —— —
Conservar em local seco e ventilado.

Armazenagem e transporte:

Transporte em caminhdes limpos, secos e livres de odores.

Qutras Informagdes:

Prazo de Validade: 15 dias, desde que respeitada as condigdes de transporte e
armazenamento.

Recomendagdes:

Este alimento se manuseado incorretamente e ou consumido fora do prazo de validade pode
causar danos 4 saude. Para sua seguranga mantenha armazenado em boas condicbes.
Auséncias de sujidades, parasitos e larvas.

Caracteristicas Organolépticas:

ASPECTOS: Caracteristico
COR: Caracteristica
ODOR: Caracteristico
SABOR: Caracteristico

Cratets-CE, 17 de Abril de 2023

N
AMidties OIS

NUTRICICNISTA
CRN11: 5443



CENTEC FATEC

3 ACULDADE DF TECNOLCGIA GENTEC
WSTITUTO CENTRO DE ENSING TECHOLOGICO FATEC CARIR

LAUDO TECNICO N°. 54372023

NATUREZA DO TRABALHO: Vnsmo Fisico-Quimnico de Atimento.
MATERIAL: Umai0d1 - Amosra de alunento,

INTERESSADO: ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME
ENDERECO: RUA DOM PEDRO L N6GY7 CENTRO - CRATTEUS - (]
RESPONSAVEL PELA COLETA: O mleressido

1. RESULTADOS DO(S) ENSAIOS)

| ~ ParAmetro ~ Métede ] " Resultado
| S ) A (M - _ d
| Minerais fixos IS ISR |- | S o8
' Lipideos AL | 2.3%
- Proteinas AL | 7.5%
_ Fibras 8%
L Carboidratos T e S -7 W
| Valor Calérico | IAL [ 2795dKeal
Amostra (A1) - Pdo de hambugoer
e Marca: Renopan
*  Data de ubricagdio. (-)
e Datade Vahdade: 0345/2023
o [ue 17
CONDICOES GERAIS: Para a realizagdo dos ensatos foram seguidas as diretrizes pers da RDU N# 272 DE 22 D)
SETHMBRO DE 2003
uwseira do Norte 25 de abrif de 2023
N

M Karine de Sa 13, Feitosa
Teendloga em Alimentos
CRQ: 10200894

OBSERVA(OLS: Os resultados apresentados neste documento 1&m significagio restrita, aplicam-se (3o somente as
amostris ensaiadas A reprodugio deste documento paa ouuos Tins so podera ser deda de torma mtegral sem nenhima
alleragdio

Nio nos responsabilizimos por amostras que ndo foram coletadas por nussus léenicos

ST iy e T e 2 : : 7 7 -

Lubormons listco aemica de Alhmentos Rua  Professor Pranom:ay Howgae, < v B ]n:m:‘_-u[; Sone Dy g SRRSO
TRt A . . o o P e
TR GI] S0 dr Inse Nun 1515727 SR OIS0 S} asowe Jo Norte ¢ F N www cerier o b



FAGULDADE D= TECHOLOGIA GENTEC
INSTITUTO CENTRO DE ENSING TECHOLOGI O FATEC CARIRE

CENTEC FATEC LAMIC

LAUDO TECNICO N° 828/2023

NATUREZA DO TRABALHO: Fnsmo Bacteriologico de Almento
MATERIAL: Uma t0]) - Ameostra de alimento
INTERESSADO: ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME
ENDERECO: RUA DOM PEDRO 1 NG97CENTRO - CRATEUS - LT
RESPONSAVEL PELA COLETA: O mieressado

i. RESULTADOS DO(3) ENSAIO(S)

barafeins ety [ R;; Il:ll::;:rl:n | M ic::nlll:i‘:rllzgim Mic rl:ril?;(lhtlzg ico Metadvlugia
| Al (m) Permitido (M) Permitido
SNatmonella 23e Ausente | Ausente . - APHIA. 2001
l B_cerens presunive | UFGp <l . 10- | 10 APTIA Zuof
| Mscherichia coli .~ NMP/ ’ <3 ‘ o | [ APHA. 2001
LBolores clevedwas | UFCR | <o | saei | o' AVHA. 2001

2. IDENTIFICACAO DA(S) AMOSTRA(S)

Amostra 1A TY = Pio de heanbayguer
e Murca. Renopan

¢ Datu de Fabricagdo: (-)

+  Data de Validade: 030152023

e lLow |7

3. CONDICOES GERAIS: Para a realizagiio dos ensaios [oram sepuidas as direfrizes gerais da Resolugdo RDC n. 724
¢ Instrugdo Normativa o™ 161, de P de Julbo de 2022, do Ministerio da Smide/Agéncia Nacional de Vigilinela Sanitania/
Diretoria Colegiada.

4. CONCLUSAO: PRODUTO SATISFATORIO COM QUALIDADE ACEITAVEL conforme os ant, 11 da Resolugio
RDC o 7242022

hareiro do Novte 260 de abril de 2023

M Karne de Sald Fatosa
I eenologa em Alimentos

CRQ: 10200894

OBSERVACOES: O~ resultados aprescntados neste docuiicnio 1en) signilicagac testrita, aphcani-se tho sonentle as
amestras ensaadas. A reprodugio deste documento parn ontros fins <o poderit ser leita de forma integral <em nenhuma
alteragao

Nao nos responsabilizamos por amostras gire wio formm coletadas por nossos teenicos

Pabotaton o de Mhenorn bopaade dire o g Prolossop i aogue s nYoeere nangaie boqg i s an, TR

VAR ST il Gy nse Mo 181727 CLP G308 830 Reavg e do erte e WV conten aig
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ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA-ME

RUA DOM PEDRO [l N° 697, BAIRRO CENTRO / CEP:63.700-079/ CRATEUS-CE !.
CNPJ: 45.396.045/0001-65

FICHA TECNICA
PAO INTEGRAL 12 GRAOS

Marca:
PLUSVITA

PRODUZIDO POR: BIMBO DO BRASIL LTDA
Rodovia Br 101 Sul, Km 20, $/N, Distrito Federal, Prazeres, Jaboatio Dos Guararapes/PE -Brasil
CEP: 5445-160

SITE: www.Bimbebrasil.Com.Br

CNPJ: 35.402.7598/0015-80

TEL: 0800 702 4626

Industria Brasileira

Ingredientes:

Farinha de trigo integral, gluten, semente de girassol agucar, agicar mascavo, flocos de aveia,
farinha de milho enriquecida ¢com ferro e acido folico, dleo vegetal de soja, farinha de linhaga,
vinagre, sal, semente de linhaga, grio de mitheto, gergelim, grao de aveia, grao de cevada,
gréo de trticole.

ALERGICOS: CONTEN AVEIA, CENTEIO, CEVADA, TRITICALE, TRIGO E DERIVADOS E

SOJA E DERIVADOS. PODE CONTER, LEITE OVO, NOZES, CASTANHA-DO-PARA E
CASATNHA-DE-CAJU. CONTEM GLUTEN.

Informagao Nutricional:

INFORMAGAOQ NUTRICIONKL
A LOB;AQQEiso_g__@ . I -
| toog , 509 - % VD (")
VALORENERGETICO |  250keal | 12%keal | &%
CARBOIRATOS | g | g | gy
AGUCARES TOTAIS | 54 | 279 | " 1
ACUCARES ADCIONADOS | 54 | 27 | 3|
PROTENAS | 139 | erg | e | |
GORDURASTOTAIS | 56 | 259 5%
GORDURAS SATURADAS | 19 | osg | 3% 4
GORDURASTRANS | 09 | og | -
FIERAALMENTAR | 89 | 49 | ew |
sopio W 186mg | e% |

:1‘) Valores diarios de referéncia em uma dieta de 2.000 Kcal/8.400 K.J. Seus valores diarios §
:podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades energéticas. (**) VD néo

= — — s — ——— —_— d

Apresentacio: Embalagem transparente de 450g,



ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA-ME

RUA DOM PEDRO Il N° 697, BAIRRO CENTRO / CEP:63.700-079/ CRATEUS-CE
CNPJ: 45.396.045/0001-65

—— e eee———

Conservagio do alimento: Conservar em local seco, fresco e arejado.

Armazenagem o transporte:

Transporte em caminhdes limpos, secos e livres de odores.

Outras informag&es:

Prazo de Validade: 1 més, desde Que respeitada as condigdes de transporte e
armazenamento.

Recomendacdes:

Este alimento se manuseada incorretamente @ ou consumido fora do prazo de validade pode

causar danos a saude. Para sua seguranca mantenha armazenado em boas condigdes.
Auséncias de sujidades, parasitos e larvas.

Caracteristicas Organolépticas:

ASPECTOS: caracteristico.

COR: caracteristica (auséncia de cores estranhas)
Textura: caracteristico.

Cheiro: caracteristico (auséncia de odores estranhos)
Sabor: caracteristico do produto.

Crateus-CE, 17 de Abril de 2023

My bl i torwatho-

" NUTRICIONISTA
Milla Cawatho
NUTRICIONISTA
CRN11: 5443




CENTEC FATEC

[1 1RO O SIND LOGKO PACUN NADE DE TECNCLOGIA CENTEC
NSTITUTO CEMTRO DE EN TECNO FATEC CARIRY

LAUDO TECNICO N°. 22172023

NATUREZA DO TRABALHO: Linsaio Fisico-Quimico de Alimento.
MATERIAL: Uma (01 - Amostra de alimento
INTERESSADO: ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME
ENDERECO: Ruu Dom Pedro 11 N°697. Centro - Crateus - CF:
RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado.

1. RESULTADOS DO(S) ENSAIO(S)

Parametro Método T Resultado I
I —— : { SE SR s R - [
| | Minerais fixos K [ IAL T2 ) i
| Lipideos i ) 1AL 3.21%
: | — e =il e S
\ Proteinas | IAL 13,874 |
| Fibras IAL B iR,ll‘?'i, . )
. Carboidratos | _IAL |4_]_.__(_)_l_';’:i-—__ el
| Valor Calérico | . 1AL | 238 dRcal B
o Amostra HAD - Pio de forma - 100% Integral - 12 Grios
o Murca: Plusvita
«  Data de IFabricagio. (-)
«  Data de Validade 1202724
+ Lot LRO10120356!1
! CONDICOES GERAIS: Pura a realizagdo dos ensaos loram segudas as diretrizes perais da RDCN272,DE 2210
f SETEMBRO DE 2003
fuazeiro do Norte 200 de Janeiro de 2023

M Karine de 8i 13, Feitosa
‘Teendloga em Alimentos
CRQ: 10200894

OBSERVACOES: Os resultados apresentados neste documento tém - significagdo restrita, aphcam-se o somente ax
amostras cnsaiadas A reproduciio deste documenta para outros [ins so podera ser ity du it incpral san nenhuma
alleragiio

Nilo nos responsabilizamos por amostras que ndo foram coletadas por nossos WCNKos.

Laberatonu feace s de Alrenton Ruo Professor Francimat Rogque, s n”, Barro fridgngule Fone (ixxy $8 657708

COC a2 sgF e d dese Nan 1R UEP 6 H80-510 lazei do None . CL Site www centec org br
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INSTITUTO CENTRO DE ENSING TECNOLOGICO FACAR DAD OF TECNOLOGIA CENTET
| FATEC CARR{

CENTEC FATEC MMM

LAUDO TECNICO N° 26212023

NATUREZA DO TRABALHO: Insio Bacteriologico de Ahmento.

MATERIAL: Uma (01) - Amostra de ahmento

F INTERESSADO: ALEXANDRE I'ERNAI\!)[:‘: DE OLIVEIRA - ME
FNDFRFCO RUA DOM PEDRO 1 N7, CENTRO CRATEUS - CE

| RESPONSAVEL PELA COLETA: O mteressado

1. RESULTADOS DO(S) ENSAIO(S)

\ Parametro | Unpidade | Resultados Limite | Limite Metodolouia
Obtidos | Microbiologice | Microbioligico | =
| | Al __(m)Permitido | (M) Permitide |
| Swimonclla t 25¢ Ausenie Ausenle - APTIA, 2001
: S B - SR ML b e,
| 8 cerens | i | |
Cpresunmvo UFCH __'___ \1_n__ ‘ 10° | 100 | APHA 2o
Fscherichin coli. | NMPrg 3 4 10 1 G | APHIA, 2001
!-_-- —_— - - -— _— — ! — e ————
Bolores ¢ leveduras ¢ UFCR | <l0 1 (S 1 ¥ ARMA SOOI

3., SNTIFICACAO DA(S) AMOSTRA(S)

e Amostra HAD) - Pao de forma = 100% Integral - 12 Grdos
«  Marca: Plusvita

o Data de Fabneaglo: (-

o Datade Validude: 12402724

o Lot LROIDI2055603

3. CONDICOES GERAIS Pary a reslizaciio dos ensaios [oram seguidas as diretrizes gerais da Resolugdo RDU n° 724
¢ Instrugio Normativa 0% 161, de 17 de Julho de 2022, do Mimstério da Saude/Agencin Nacwonal de Vigikineia Samitariy/
Diretonia Colegrada

4. CONCLUSAO: PRODUTO SATISEATORIO COM QUALIDADE ACEITAVEL conlome os art. 11 da Resolugdo
RDC 1w 72472022

Tuazeiio do Norte 20 de Janeire Je 2023

M Karine de Sa B3 Fatosa
cenologa v Abinientos
CRQ: 10200894

OBSERVAQOES: (s resuitidos apresentados neste docuniento lem slgniieagiey Fesimil, aphicain s¢ e solilente s
amostras ensaiadas A reprodugio deste documente para outros fins s0 poderi sar et de Jorma mtepral sem nenhuma
alleragdio.

Niio nos respensabilizamos por amostras gue nio forann coletadas por nOsSos Weenieos

| atneraiony, de Mherohiclogia do Abmentes Kege Hrotessor Faeaniar Rogue s n? Bwrre Tndngulo Pone fve RE @087

oAt AT oen] o 4 e M 1373727 CLE 6 e 33 Jusvaede Tione St WOWRR cemec b e



ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA-ME

RUA DOM PEDRO Il N° 697, BAIRRO CENTRO / CEP:63.700-079/ CRATEUS-GE
CNPJ: 45.396.045/0001-65

FICHA TECNICA
BOLINHO SABOR CHOCOLATE

Marca:

BAUDUCCO

Fabricador por: PANDURATA ALIMENTOS LTDA.E
Rua José Antdnio, N® 899, Extrema- MG

CEP: 37640-000

CNPJ: 70.940.994/0052-51

SAC BAUDUCCO: 3003 9040 (capitais e ragides metropoles) / DBO0 701 1599 (demais regides
do brasil)

Ingredientes: Agucar, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, ovo integral, dleo de
canola, leite integral, cacau em p6, sal, fermento em pé quimico (pirofosfato acido de sodio,
bicarbonato de sédio e fosfato monocéicico e antiumectante: carbonato de calcio),
aromatizantes, conservadores: propionato de calicio e sorbato de potassio e emulsificante:
meno e diglicerideos de acidos graxos.

ALERGICOS: CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE. CONTEM LEITE, OVOS E
DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER: CENTEIO, CEVADA, AVEIA, AMENDOGIM,

AMENDOA, AVELAS, CASTANHA-DE-CAJU, CASTANHA-DO-PARA, PISTACHES, SOJA,
GERGELIM E NOZES.

Informagéo Nutricional:
[

INFORMAGAOQ NUTRICIONAL
t PORGAO DE 40 g (1 unidade) o ]
QUANTIDADE POR PORGAO % VD (*)

VALOR ENERGETICO 152keal = 638k] | 8% i
EARBomRATos“ | 69 | 8%
PROTEINAS 24g I 3%
GORDURAS TOTAIS 249 | how
GORDURAS SATURADAS 529 5 il 3%
IGORDURAS TRANS 0,6 g N 3%
FIBRA ALIMENTAR 109 | 4%

6DI0 o 95mg B 4%

*) Valores didrios de referéncia em uma dieta de 2.000 Kcal/8.400 KJ. Seus valores diérios__
ipodem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades energéticas. (**) VD nao
lestabelecido. . .

Apresentagao: embalagem de 40g. B

Copservacao do alimento: Conservar em temperatura ambiente, em locai seco, frasco e
arejado. Proteger da umidade. Evitar expor a luz solar.



ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA-ME

RUA DOM PEDRO il N° 697, BAIRRO CENTRO / CEP:63.700-079/ CRATEUS-CE
CNPJ: 45,396.045/0001-65

Armazenagem e transporte:
Transporte em caminhdes limpos, secos e livres de odores.
Empilhamento maximo: 7 caixas com amarramento.

Outras informagdes:

Prazo de Validade: 6 meses, desde que respeitada as condigdes de transporte
armazenamento.

Caracteristicas Organolépticas:
ASPECTOS: macio,
COR: caracteristica,

ODOR: caracteristico.

Crateus-CE, 17 de Abril de 2023

[Lrdls. . danuweiso-
v}
NUTRICIONISTA
cMidlta Cowalrus
NUTRICIONISTA
CRN11: 5447
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1
. CENTEC  FATEC  LAMIC
:: N5 TITUTO CENTRO D ENSING TECNOLOGKO “""L.”‘“‘;;’:E'Ecm‘;ﬁ"“”’": L oo e Wicrobiologia de Alimentos
i ~
LAUDO TECNICO N*567/2023
I NATUREZA DO TRABALHO: I'nsaio Bacteriologico de Alimento.
MATERIAL: Unia (01) - Amostra de alimenio
INTERESSADO: ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME
ENDERECO: Rua Dom Pedro 11 N'697, Centro - Crateus - { §
RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado
! I. RESULTADOS DO(S) ENSAIOS) i
| |. | . -
| Parametro Unidade Resultados ] Limite | Limite Metodologia
. || ~nidade Ohtidos Microbiolégico | Microbiologico
| S e
Al ) Permitido M) Permitido
N b PP, | _ L) { 8
: Nalmonella 25p | Ausente |L Ausenle | APHA. 2001
! l_ LU { 2 Ll k8
l ! ” [N AU IA 1
presuntive UFCH <11 10 Sa v APHA, 2(_lUl_
Fschervichia coli | NMP/2 <3 1t MY APHAL 2001 |
I Estafilococos | | , I'
| cougulave positiva | UFCi 2x 10 ! 10 138 APTIA. 2001
2. IDENTIFICAGAO DA(S) AMOSTRA(S)
Amostra LAY — Bolo sabor baunttha vom recheio sabor chocolate
e Murcu. Bauducco
e Do de Fabneugdo: (-)
o Datade Vahidade: 2407/2023
o ot 27022XNK1117
\ 3. CONDICOES GERAIS: Pura u realizagio dos ensaies foram sequidas as diretrizes gerais da Resolugdo RDC n° 724

- ¢ Instrugdo Normativa n®. 161, de 19 de Julho de 2022, do Minsterio da Saude/Agencia Nacional de Vigilanea Sanitaria/
iretoria Colegiada

4. CONCLUSAO: PRODUTO SATISFATORIO COM QUALIDADL ACEITAVEL conforme os art. 11 da Resolugdo
| RNC n®. 72472022

Juazeiro do Norte 20 de abril de 2023,

M Kunne de Sa B Fettosa
Tecndloga em Alimentos
CRQ: 16200894

OBSFRVACOES: U resultados apiesuntados jieste doctinento el signiheagao restiita, aphicam-se 8o somente ax
amostras ensaisdas A reproduglo deste documento para outros fms so podera ser feitn de lorma integral san nenhuma
| =

alteragdo.

' Niio nios responsabilizamos por amostras que ndo foram coletadas por nossos CCNICOS.
| Labaratono de Microbiologu de Alamentoy Kua Professor Frunaimar Rogque, sn®. Bairre Trilngule Fone (ixsy BR 9900S1708

CGC 002 SO0 42 Inse Mun 1813727 CEP 63050-53), lazetro Jdo Norte . CH Site WWW cemec org br



CENTEC FATEC

INS TITUTO CENTRO DE ENSING TECNOLOGICO PACUL DADE DE TECNOLOGIA GENTEC
FATEC CARIRY

LAUDO TECNICO N°_584/2023

NATUREZA DO TRABALHO: |:nsaio Fisico-Quimico de Alimento
MATERIAL: Uma (1) - Amostra de alimento

INTERESSADO: ALEXANDRE FERNANDES DE OLIVEIRA - ME
ENDERECO: Rua Dom Pedro I N'697, Centro - C ratets - Cl
RESPONSAVEL PELA COLETA: O interessado

I. RESULTADOS DO(S) ENSAIO(S)

| Parimetro | T Método T Resultado
Minerais fixos : S g 1AL l-f-)-"m”— ]
Lipideos | AL 1 11,9%
w| Proteinas o AL | 48% . i i
Fibras " VR N S
Carboidrates | 1AL | 30.1% e |
Valor Caldrico | 1AL ‘ 262Kcat i
2. IDENTIFICACAO DA(S) AMOSTRA(S)
Amostra A1) — Bolo sabor baunitha com recheio sabor choeolate
e Muarca: Bauduceo
e Datade Fabricugio (=)
e Datade Validade: 2407/2023
e lote; 27022XB1117
!.
|, CONDICOES GERAIS: Para a realizagio dus cnsaios [oram scpuidas as diretnzes gerais da RDC N* 272, DI 22 DI

SETEMBRO DI 2003

Inazero do Norte, 20 de abril 2023

M- Karine de 8a B. Fatosa
Teenologa em Alimentas

CRQ: 10206894

OBSERVACOES: O1s resultados apresentados neste documento tém significagdio restrita. aplicam-se lo somente as
amostras ensaiadas. A reprodugiio deste documento para outros fins 50 podera ser leita de forma integral sem nenhuma
alteragdio.

Nie nos responsabilizamos por amostras que ndo foram coleladas pur nossos e Icos.

Laboradno lisics yuimica de Afimentos Kua Professor Francimar Rogque, 0%, Barro Thdngule Fone (oxx) §% 90005 7708

CGEO0] 597 30 Inse Mun 133727 CBEP 630%0-530 Juazeirs do horte - 1L Sile www centec g by



